
A máxima 
velocidad
Los pilotos de 
la F1 están listos 
para disputar este 
fin de semana el 
Gran Premio de la 
Ciudad de México 
en el Autódromo 
Hermanos 
Rodríguez.

EL NUEVO LÍDER
El piloto de McLaren, Lando Norris ganó el GP de México y tomó el 
liderato de la temporada en la Fórmula 1.
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Pone a Delfina Gómez como ejemplo de gobernadora de la 4T 

Delinea Sheinbaum  
perfil de gobernantes
Elogia Presidenta 
que ‘no le ha llegado 
ni la soberbia ni la  
petulancia’ de otros 

FELIPE VILLA 

CHALCO, ESTADO DE MÉXICO.- 
Entre aplausos y vítores, la 
presidenta Claudia Sheinbaum 
inauguró el nuevo plantel de la 
Universidad Nacional Rosario 
Castellanos (UNRC) en Chalco, 
pero el acto académico terminó 
convirtiéndose en un mensaje 
político de fondo. Frente a estu-
diantes, funcionarios y medios, 
la mandataria eligió a Delfina 
Gómez como el modelo de gober-
nante que el movimiento de la 
Cuarta Transformación busca 
consolidar.

“Me da mucho gusto estar con 

Delfina Gómez, nuestra goberna-
dora del Estado de México, una 
mujer extraordinaria, honesta, 
trabajadora y que nunca olvida 
de dónde vino. A ella no le ha lle-
gado ni la soberbia ni la petulan-
cia que luego les llega a algunos 
gobernantes”, dijo Sheinbaum al 
abrir su discurso.

Más allá del reconocimiento 
personal, el elogió fue interpre-
tado como una señal política 
interna hacia gobernadores y 
gobernadoras de Morena, y hacia 
los aspirantes a suceder a 17 de 
ellos en 2027. 

Con claridad, la presidenta 
trazó el perfil que espera de 
los nuevos liderazgos: hones-
tidad, sencillez y cercanía con 
el pueblo, en contraste con 
los signos de soberbia y des-
conexión que, sin mencionar 
nombres, advirtió entre algu-
nos funcionarios.

En un tono más emotivo que 
institucional, Sheinbaum se refi-
rió a Delfina Gómez como “una 
mujer del pueblo”, reforzando la 
narrativa de que el poder debe 
servir, no elevar, lo que resonó 
como un mensaje al interior del 
movimiento: el carisma popu-
lar y la humildad siguen siendo 
moneda de legitimidad.

LOS OTROS 
RECONOCIMIENTOS
La presidenta ha sido generosa en 
elogios hacia mandatarios more-
nistas. A Marina del Pilar Ávila, de 
Baja California, la ha descrito como 
“una mujer a la que la gente quiere 
mucho”; a Salomón Jara, de Oaxaca, 
lo llamó “un gran gobernador”; y 
a Evelyn Salgado, de Guerrero, le 
reconoció “la enorme coordinación” 
y su trabajo al frente del estado.

	zDesde Chalco, Edomex, la presidenta Sheinbaum indicó que la 
Delfina Gómez, ‘no ha sido tocada por la soberbia ni la petulancia’. lucesdelsiglo.comMÁS INFO.

Materializan primeros  
acuerdos por Tulum 
STAFF /  
LUCES DEL SIGLO 

TULUM, Q. ROO.- Desde que la 
presidenta Claudia Sheinbaum 
envió a Josefina Rodríguez 
Zamora al estado de Quintana 
Roo con la misión de rescatar a 
Tulum del colapso, la secretaria 
federal de Turismo ha realizado 
dos giras al municipio acompa-
ñada de la gobernadora Mara 
Lezama, para tomar medidas que 
coadyuven en frenar la pérdida 
de visitantes y recuperar la con-
fianza del sector.

La primera gira, el 16 de octu-
bre, sirvió para instalar una mesa 
interinstitucional con hoteleros, 
empresarios y autoridades. Una 
semana después, el 22 de octu-
bre, Rodríguez Zamora regresó 
al municipio para supervisar los 
avances y recorrer los accesos a 
las playas, en una visita que coin-
cidió con el Cancún Travel Mart 
2025, donde se presentaron las 
primeras acciones de promo-
ción internacional. La semana 
que inicia se espera que Rodrí-
guez Zamora dé seguimiento al 
asunto con una tercera gira.

Durante las primeras reu-
niones se acordaron medidas 

urgentes y de largo plazo: habi-
litar y registrar accesos públicos 
a playas, en especial en la zona 
del Parque del Jaguar, en coor-
dinación con INAH, SEDENA y 
CONANP; elaborar un Plan Maes-
tro de Desarrollo Turístico Sos-
tenible con apoyo de FONATUR; 
y relanzar la marca Tulum para 
reposicionar su imagen en los 
mercados internacionales. 

También se acordó la insta-
lación de mesas permanentes 
con el sector privado para aten-

der quejas, monitorear precios 
y garantizar la libre entrada a 
zonas costeras.

En paralelo, la Secretaría de 
Turismo impulsó la primera 
edición del Foro de Turismo 
Comunitario, con el objetivo de 
integrar a comunidades mayas 
dentro de la cadena de valor 
turística mediante el proyecto 
Maya Ka’an, bajo criterios de 
sustentabilidad.

	zDan Seguimiento Mara Lezama y Josefina Rodríguez a los 
acuerdos para rescatar Tulum de crisis turística.
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Mejora índice de violencia en Quintana Roo
Se reportó una reducción del 10.6% en la tasa de incidencia del 
índice de violencia letal de enero a septiembre pasado, comparado 
con 2024. � PÁG. 4

Sale a la luz 
dueto de 
Carín León  
y Bon Jovi
La canción, 
lanzada este fin 
de semana, forma 
parte de Forever 
(Legendary 
Edition), el nuevo 
disco de Bon 
Jovi en el que 
Carín, como otros 
cantantes, es 
invitado.

Alistan  
campesinos 
movilización 
nacional
La movilización 
fue anunciada para 
este lunes, por 
organizaciones 
de productores 
agrupadas en 
el Movimiento 
Agrario Campesino. 
� PÁG. 5A
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Investiga FGR a un alto  
mando policiaco de QR
STAFF /  
LUCES DEL SIGLO 

CANCÚN, Q. ROO.– Elementos de 
la Secretaría de Seguridad Ciu-
dadana de Quintana Roo denun-
ciaron ante la Fiscalía General de 
la República (FGR) al director de 
la Policía de Investigación, José 
Ángel Hodgkin Cuevas, por pre-
suntos vínculos con el crimen 
organizado y actos de corrupción. 

De acuerdo con fuentes minis-
teriales, los agentes inconformes 
integraron un expediente con 
audios, fotografías y videos que ya 
habrían sido turnados a la Comi-
sión Nacional Bancaria y de Valo-
res (CNBV) para rastrear posibles 
operaciones financieras ilícitas.

Las investigaciones apuntan 
a que, durante los últimos meses, 
Hodgkin Cuevas habría mantenido 
acuerdos con grupos delictivos a 
cambio de dinero en efectivo, per-
mitiendo su operación en distin-
tas zonas del estado. En uno de los 
audios filtrados, se le escucha pre-
suntamente ordenar la liberación 
de individuos armados identifica-
dos como sicarios de un cártel local.

El expediente también incluye 
imágenes en las que se observa al 
mando policial realizando depósi-
tos en la Sociedad Financiera Kus-
pit–Unalapay, institución seña-
lada por las autoridades como una 
plataforma utilizada para ocultar 
transacciones ante el Servicio de 
Administración Tributaria (SAT). 
Según los reportes, habría reali-
zado al menos cuatro visitas, con 

entregas que oscilaron entre 500 
mil y un millón de pesos en efec-
tivo por operación.

Los denunciantes sostienen 
que dichos pagos estaban desti-
nados a garantizar la protección 
de narcotraficantes y permitir-
les operar libremente. Además, 
indican que el funcionario ordenó 
en varias ocasiones la liberación 
de sicarios detenidos con armas, 
siempre que se identificaran como 
integrantes de los grupos con los 
que mantenía acuerdos.

La denuncia también involucra 
a Leslie Mayorga Reyes, directora de 
Comunicación Social de la Secreta-
ría de Seguridad Ciudadana, por 
presuntamente manipular infor-
mación oficial para proteger a 
delincuentes de alto perfil y evitar 
que las víctimas los identificaran 
en carpetas de investigación.

El expediente señala además 
que en 2024 se toleraron ejecu-
ciones sin detenciones, entre ellas 
el asesinato de un comerciante 
en Tulum, presuntamente vin-
culado a las actividades de estas 
organizaciones.

Los policías denunciantes han 
solicitado la intervención de la 
FGR, la Secretaría de Seguridad 
Ciudadana federal y la CNBV para 
esclarecer los hechos, rastrear los 
movimientos financieros y san-
cionar a los responsables.

Hasta el momento, ni la Secre-
taría de Seguridad Ciudadana esta-
tal ni el propio José Ángel Hodgkin 
Cuevas han emitido una postura 
pública sobre las acusaciones.

Protegidas  
en el papel,  
pero no en  
los hechos 
IGNACIO CALVA

CANCÚN, Q. ROO.- La invasión 
de terrenos dentro de áreas 
naturales protegidas en Quin-
tana Roo se ha convertido en 
una práctica tan vieja como el 
propio auge turístico del Caribe 
mexicano.

Durante décadas, grupos 
inmobiliarios, políticos y fun-
cionarios municipales han 
tejido redes que permiten la 
ocupación irregular de tierras 
en selvas, manglares y zonas 
costeras, disfrazadas de proyec-
tos “ecológicos” o “sustentables”, 
pero que en realidad destruyen 
ecosistemas estratégicos.

De acuerdo con Juan Carlos 
Romero Gil, director regional de 
la Conanp para la Península de 
Yucatán y Mar Caribe, existen 

al menos 25 denuncias forma-
les por desarrollos inmobilia-
rios que operan sin autorización 
ambiental, principalmente en 
la Riviera Maya y Holbox.

Sin embargo, agrupaciones 
ambientalistas calculan que 
el número real supera los cien 
casos, debido a que muchas 
construcciones se realizan en 
terrenos ejidales o de propiedad 
dudosa, sin manifestación de 
impacto ambiental ni permisos 
municipales.

En Holbox, dentro del 

Área de Protección de Flora y 
Fauna Yum Balam, la Profepa 
ha clausurado edificaciones 
ilegales —palapas, cabañas y 
muelles— levantadas en dunas 
y manglares. 

“Se trata de obras que 
ni siquiera cuentan con los 
estudios básicos de impacto 
ambiental”, confirmó Romero 
Gil, quien reconoció que la 
Conanp niega la mayoría de 
las solicitudes por incumplir 
la normatividad.

	zDurante décadas, grupos inmobiliarios y funcionarios municipales 
han tejido redes que permiten la ocupación irregular de tierras.

lucesdelsiglo.comMÁS INFO.
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EL PRI MURIÓ, PERO  
EL GUION SIGUE VIVO

LA SERIE documental ‘PRI: Crónica del Fin’ tenía una tarea sencilla pero titánica: 
contar cómo cayó el partido que gobernó México durante casi todo el siglo 
XX sin que nos diera un ataque de risa o un ataque de ira. Y, para sorpresa de 
muchos, lo logra... a medias. Con cinco episodios, entrevistas exclusivas y un 
arsenal de archivos rescatados del sótano donde Televisa guarda sus VHS más 
comprometidos, la serie revive los mejores (y peores) momentos de ese engendro 
político llamado PRI, el Frankenstein tricolor que durante décadas se alimentó de 
poder, corrupción, traiciones, pactos aviesos con empresarios, medios de 
comunicación y hasta con el crimen organizado… todo, claro, por el bien del país.
A NIVEL narrativo, el documental brilla. La producción es impecable, los testimonios 
jugosos, y la reconstrucción histórica digna de una serie de VIX. Pero como buen 
relato institucional, deja claro que el PRI no sólo cayó por corrupto, impune o 
represor... no, también porque los tecnócratas se apoderaron del partido. ¡Válgame 
el neoliberalismo! Esa conclusión, que pretende ser el gran giro de guion, más bien 
suena a excusa tardía: el PRI no murió de viejo, murió de soberbia. Permitió que 
los mismos que firmaron el TLC, privatizaron todo lo que tenía tornillos y vendieron 
el país en cuotas, también tomaran el timón del partido. Resultado: naufragio. Y ni 
una sola condena.
AHÍ ESTÁ el verdadero punto ciego de la serie: nos cuenta cómo se cayó el PRI, 
pero se cuida de señalar con dedo firme a quienes entregaron el país a intereses 
privados y extranjeros. No vemos culpables, sólo “errores históricos”. No hay 
castigos, sólo “momentos difíciles”. Y eso, queridos lectores, no es historia: es un 
guion de relaciones públicas con nostalgia de poder. Que no se nos olvide: mientras 
Carlos Salinas convertía al PRI en sucursal de Wall Street y Peña Nieto lo usaba 
como agencia de colocación para amigos de Videgaray, el país se sumía en una 
crisis de desigualdad, violencia y pérdida de soberanía que hoy paga la Cuarta 
Transformación.
PORQUE SÍ, los errores del PRI no se enterraron con su derrota electoral: los estamos 
viviendo hoy. Seguridad devastada, estados fallidos, territorios en manos del narco y 
una economía que aún arrastra los vicios del neoliberalismo. Y ahora, con Morena 
al mando, pareciera que la historia amenaza con repetirse. La serie incluso 
deja un mensaje sutil, pero brutal: el error fue dejar que personajes ajenos a sus 
principios tomaran el poder en el PRI. Un espejo clarísimo para Morena, que en 
su afán por sumar, ha terminado reclutado cuadros panistas y priistas reciclados, 
expriistas “arrepentidos” y una fauna política que haría palidecer al zoológico del 
Salinato. Y ahora, como el PRI en los noventa, no sabe cómo desmarcarse de ellos 
sin desangrarse.
ESE ES el riesgo: que la transformación termine pareciéndose demasiado a lo 
que juró destruir. Y que el elefante reumático que antes simbolizaba la corrupción 
hoy simplemente haya cambiado de establo. En resumen; ‘Crónica del Fin’ es una 
producción valiosa, entretenida y oportuna. Pero su narrativa no deja de ser un 
guiño cómplice a los poderosos de siempre. Es una misa sin culpables, un funeral 
sin cadáver, una autopsia sin bisturí. Porque si el PRI murió... ¿dónde están los 
responsables? Y más importante aún: ¿quién garantiza que no esté reviviendo, con 
otro nombre y otro color, en el partido que hoy presume ser incorruptible?
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El impuesto que olvidó su propósito

EL RUGIDO DEL LEÓN SERGIO LEÓN CERVANTES

El Impuesto Especial sobre Producción y Servi-
cios (IEPS) nació como una herramienta fiscal 
con sentido social. Es un impuesto indirecto 

que se aplica a productos y servicios específicos 
—como gasolinas, diésel, alcohol, cerveza, tabaco, 
refrescos, alimentos con alto contenido calórico y 
juegos con apuestas—, cuyo consumo genera algún 
tipo de daño colectivo. Su esencia era clara: quien 
causa un perjuicio al medio ambiente o a la salud 
pública, debe contribuir a repararlo.

En su diseño original, el IEPS cumple una doble 
función. Por un lado, recauda recursos para el 
Estado; por el otro, corrige externalidades negati-
vas, es decir, busca compensar los costos sociales 
o ambientales derivados del consumo de ciertos 
bienes. En teoría, el dinero que se recauda debería 
destinarse a los sectores afectados por esos daños.

Así, el IEPS que se cobra sobre combustibles 

debería servir para financiar transporte público 
limpio, infraestructura vial y mitigación ambiental. 
El impuesto a bebidas alcohólicas y cervezas, para 
apoyar la prevención y tratamiento de adicciones, o 
fortalecer hospitales que atienden sus consecuen-
cias. El del tabaco, para cubrir los costos del cáncer 
y las enfermedades respiratorias. El de bebidas 
azucaradas y alimentos procesados, para combatir 
la obesidad y la diabetes. Y el de juegos y sorteos, 
para atender los efectos de la ludopatía y regular 
ese mercado. Cada peso recaudado debía tener un 
destino moral: reparar el daño.

Pero la realidad económica muestra otra historia. 
En 2024, el IEPS generó más de 628 mil millones de 
pesos, representando casi el 15% de los ingresos 
tributarios totales del país. Para 2026, el Gobierno 
federal prevé incrementos significativos: las bebidas 
azucaradas pasarán de 1.64 a 3.08 pesos por litro, 

los cigarrillos aumentarán su cuota por unidad, y 
las tasas sobre juegos y apuestas podrían subir del 
30% al 50%. Sin embargo, esos aumentos no llegan 
acompañados de una ruta de destino transparente. 
Los recursos terminan integrados al gasto general 
de la Federación, sin etiqueta ni trazabilidad hacia 
salud, medio ambiente o programas de prevención.

Ahí se encuentra la contradicción: aumentar un 
impuesto que nació para reparar, pero usarlo sólo 
para recaudar. Si el IEPS al refresco sube por motivos 
de salud, ¿dónde están los nuevos programas de 
nutrición o las clínicas especializadas? Si se incre-
menta el IEPS al tabaco por sus efectos cancerígenos, 
¿dónde está el fortalecimiento del sistema oncoló-
gico? Cuando los resultados no se ven, el impuesto 
pierde legitimidad y su propósito se vacía.

El IEPS fue concebido como un pacto de respon-
sabilidad entre Estado y sociedad: pagar un poco 

más para reparar un daño colectivo. Hoy parece 
haber olvidado ese compromiso. México recauda 
más, pero repara menos. La función correctiva 
se ha convertido en un simple instrumento de 
ingreso. En vez de curar lo que duele, sólo engrosa 
el presupuesto.

La discusión no es si debe existir el IEPS, sino para 
qué debe servir. Si realmente queremos un país que 
avance hacia la salud, la sostenibilidad y la justicia 
fiscal, este impuesto necesita volver a sus raíces: 
destinar cada peso a resolver los problemas que 
justifican su cobro. De lo contrario, seguirá siendo 
lo que hoy es: el impuesto que olvidó su propósito.

¡Hasta la próxima semana, con nuevos retos y 
oportunidades!

Sin miedo a la cima, que el éxito ya lo tenemos.
X: @Oigres14 | IG: @sergioleoncervantes | Email: 

sergioleon@sergioleon.mx

DESPIERTA PENNYWISE 
STAFF /  
AR

CIUDAD DE MÉXICO.- La niebla 
cae sobre Derry. Las luces par-
padean, el aire huele a algo más 
antiguo que el miedo. Es 1962, y 
bajo las calles de este pequeño 
pueblo de Maine algo despierta.

It: Welcome to Derry, serie 
precuela inspirada en el universo 
de Stephen King, se estrena en 
HBO y HBO Max con el propósito 
de aterrorizar al público.

Abre las puertas al pasado del 
payaso más temido de la cultura 
popular, el siniestro Pennywise, 
encarnado nuevamente por Bill 
Skarsgard.

El maligno ente, que resurge 
cada 27 años luego de hibernar, 
acechará a los protagonistas en 
un contexto social muy distinto 
al de 1989, cuando atacó al “Club 
de los Perdedores” de las dos pelí-
culas de Andy Muschietti (2017, 
2019).

Por ejemplo, a Ronnie, chica 
que vive de cerca los conflictos 
raciales, pero también las ame-
nazas constantes de la guerra, la 
compleja situación sociopolítica 
de Estados Unidos. 

“Pennywise se alimenta de los 
temores humanos, pero también 
de la culpa. El miedo más pro-
fundo de mi personaje, Ronnie, 
es la culpa, porque se siente 

responsable de la muerte de su 
madre durante su nacimiento y 
teme perder también a su padre, 
con quien vive ahora”, cuenta 
Amanda Christine (Ronnie), 
quien en el primer episodio se 
apodera de la mente de su pro-
genitor, precisamente. Un reto 
emocional para ella.

De ocho episodios, este pro-
grama, desarrollado por Andy y 
su hermana Bárbara Muschietti, 
con guiones de ambos y de Jason 
Fuchs, confronta a sus persona-
jes con un mundo dividido por el 
odio racial, el miedo a la guerra y 
la represión social.

“Se abordan temas que siguen 
doliendo hoy: la discriminación, 

el acoso, el miedo a la diferencia”, 
explica Matilda Lawler (Marge).

“Aquí el terror no sólo tiene 
que ver con Pennywise: tiene que 
ver con el silencio de los adultos, 
la indiferencia, el prejuicio”.

Pennywise, como saben los 
fans, no inventa los miedos, sino 
que los amplifica. Su maquillaje 
apenas enmascara la violencia 
cotidiana y cada niño lleva una 
herida distinta, que el monstruo 
puede oler.

“Mi personaje, Lilly, sufre 
acoso en la escuela, cree que todo 
lo malo que pasa a su alrededor 
es culpa suya. Eso la hace vulne-
rable, y Pennywise lo aprovecha”, 
dice Clara Stack.

	zEl maligno ente, que resurge cada 27 años luego de hibernar, 
acechará a los protagonistas en un contexto muy distinto al de 1989.
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Bajan homicidios dolosos y agravados

Muestra mejoría 
violencia en QR
Con una reducción 
de 10.6% en la tasa 
de incidencia, según 
México Evalúa 2025

IGNACIO CALVA

CANCÚN, Q. ROO.- La entidad 
quintanarroense mostró una 
mejoría en el índice de violen-
cia letal de enero a septiembre 
pasado, comparado con 2024.

A pesar de que el número 
todavía es alto, se experimentó 
una reducción de 10.6 por ciento 
en su tasa de incidencia.

Lo anterior, coloca al estado 
en el lugar 16 nacional en dis-
minución de la violencia letal, y 
una reducción de 8.9 por ciento 
en el número absoluto de delitos 
letales.

La violencia letal es la suma 
de homicidios dolosos, homi-
cidios culposos, feminicidios 
y otros delitos contra la vida y 
desapariciones.

A pesar de la disminución que 
reporta la estadística, Quintana 
Roo se posicionó como el quinto 
estado con mayor índice de vio-
lencia letal en México.

El más reciente análisis de la 
organización México Evalúa, que 
integra su programa de segui-
miento a la seguridad pública, 
la entidad registró una tasa de 
80.5 delitos letales por cada 100 
mil habitantes.

Con estos números se le ubica 
dentro del grupo con mayor nivel 
de violencia, específicamente la 

violencia letal.
Entre enero y septiembre de 

2025, Quintana Roo acumuló mil 
691 casos, equivalentes al 3 por 
ciento del total nacional, según 
cifras del Secretariado Ejecutivo 
del Sistema Nacional de Seguri-
dad Pública (Sesnsp).

De los mil 691 delitos letales 
registrados, 236 fueron homici-
dios dolosos (una caída de 56.4 
por ciento frente a 2024), y 810 
homicidios culposos (con un 
aumento de 8.4 por ciento).

Con 14 feminicidios hay un 
incremento preocupante de 75 
por ciento, los 117 delitos contra 
la vida distintos a los anteriores 

significan una ligera baja del 0.3 
por ciento y con las 49 desapari-
ciones subió 28.2 por ciento.

A pesar de los avances en 
homicidios dolosos, el repunte en 
feminicidios y las desapariciones 
puso en evidencia que la violen-
cia en el estado mantiene diná-
micas preocupantes y desiguales.

A nivel nacional, los estados 
con las tasas más altas de violen-
cia letal fueron: Baja California 
(111.8), Sinaloa (100.1), Morelos 
(88.3) y Guanajuato (86.4).

En contraste, se mantienen 
como los estados más seguros 
del país Yucatán (7.2), Tlaxcala 
(10.7) y Coahuila (10.9).

Por variaciones anuales, la 
lista integrada por Zacatecas 
(-41.8%), Nuevo León (-28.9%) 
y Chiapas (-25.4%) son las que 
encabezan las entidades con 
mayor reducción en violencia 
letal.

Al contrario, las que muestran 
los mayores incrementos son 
Sinaloa (59.2%) , Hidalgo (47%) y 
Baja California Sur (31.2%).

En cifras absolutas, Guana-
juato concentra casi el 10 por 
ciento de los delitos letales del 
país, con 5 mil 646 casos, mien-
tras que Tlaxcala reporta solo 
155, el número más bajo a nivel 
nacional.

	zLa entidad quintanarroense tuvo 1,691 casos, equivalentes al 3% del total nacional, según el Sesnsp.

	zCancún mantiene altas expectativas para la próxima temporada 
vacacional de diciembre.

Prevén 90% 
ocupación 
en hoteles
IGNACIO CALVA

CANCÚN, Q. ROO.- El secretario 
de Turismo de Benito Juárez, Juan 
Pablo de Zulueta Razo, informó 
que el municipio mantiene altas 
expectativas para la próxima 
temporada vacacional de diciem-
bre, que podría alcanzar 90 por 
ciento.

A la temporada decembrina 
se le considera una de las más 
importantes del año, con una 
proyección de ocupación hote-
lera de entre 87 y 89 por ciento, 
e incluso con la posibilidad de 
que se utilicen 9 de cada 10 
habitaciones.

Lo anterior, a pesar de que 
diversos representantes de la 
industria turística, desde hote-
les a restaurantes y servicios 
náuticos han reportado bajas en 
la ocupación durante la pasada 
temporada de verano.

La información difundida es 
que se mantuvo entre el 70 por 
ciento al 80 por ciento de ocupa-
ción, una baja en comparación 
con años anteriores donde se 
mantuvo entre el 85 al 90 por 
ciento.

El secretario recordó que esto 
se puede explicar parcialmente 
a factores como el crecimiento 
en el número de habitaciones en 
el destino, los cambios en políti-
cas migratorias y de relaciones 
exteriores desde Estados Unidos, 
así como el impacto del sector 
de rentas vacacionales, que a la 
fecha resulta difícil de calcular.

De Zulueta Razo señaló que 
el ayuntamiento trabaja en la 
creación de un registro que per-
mita cuantificar su impacto real 
en la ocupación turística, ya que 
hasta ahora los datos oficiales 
sólo contemplan al sector hote-
lero, medición que esperan tener 
para el periodo de invierno.

“Se está trabajando para 
poder integrar un registro que 
incluya clubes vacacionales, 
hoteles y plataformas digitales. 
Es importante tener esta siner-
gia, aunque es complicado por-
que en los hoteles sabemos el 
número exacto de habitaciones 
y ocupantes, pero en las rentas 

vacacionales no. Esperamos tener 
datos más precisos hacia finales 
de año”, explicó.

El servidor público municipal 
destacó que Cancún cerrará el 
año con una serie de eventos cul-
turales y turísticos que contri-
buirán a la llegada de visitantes.

Entre ellos, mencionó la cele-
bración del Janal Pixán, del 30 de 
octubre al 2 de noviembre; el tor-
neo internacional de Socca, del 28 
de noviembre al 7 de diciembre, 
y la tradicional Villa Navideña, 
que marcará el inicio de las fes-
tividades decembrinas.

“Diciembre siempre ha sido 
nuestra punta de lanza durante 
el año, cuando las familias se 
reúnen y la ciudad se llena de 
actividad. Además, tendremos 
un evento muy importante que 
anunciará próximamente la pre-
sidenta municipal”, comentó.

Sobre la exposición inter-
nacional de Pablo Picasso, que 
estaba programada para presen-
tarse en Cancún del 1 de diciem-
bre al 15 de enero, el secretario 
confirmó que será reprogramada, 
pero no cancelada.

“Quiero dejar muy claro que 
no se cancela. Hubo un acuerdo 
con el presidente de Málaga y 
con el museo, y se harán algunas 
adecuaciones para poder reali-
zarla en mejores condiciones.

“La idea es garantizar que el 
Museo Maya cuente con el man-
tenimiento necesario y las insta-
laciones óptimas para recibir una 
exposición de esta magnitud”, 
precisó.

Añadió que las lluvias y la 
conclusión de la temporada de 
huracanes, que se extiende del 1 
de junio al 30 de noviembre, han 
influido en la decisión de pospo-
ner el evento, ya que los trabajos 
de preparación no pueden rea-
lizarse mientras se lleve a cabo 
una exposición.

“Una vez que termine la 
temporada de lluvias, se dará 
mantenimiento al Museo Maya 
y podremos anunciar la nueva 
fecha, que deberá ajustarse tam-
bién a la agenda del museo de 
Málaga”, declaró.

Busca Tulum 
sanar fama
OMAR ROMERO

CANCÚN, Q. ROO. - En medio de 
las críticas y campañas negati-
vas que han afectado su ima-
gen, Tulum comienza a mostrar 
signos de recuperación, impul-
sado por una industria turística 
en constante evolución.

El presidente de la Asocia-
ción de Hoteles de la Riviera 
Maya, Toni Chaves, destacó la 
necesidad de adaptarse rápi-
damente a los nuevos retos del 
sector.

“Sí, hubo una campaña que 
afectó la imagen de Tulum, 
pero en turismo la memoria es 
corta. Lo importante es trabajar. 
Este es un destino que creció 
muy rápido, y ahora nos toca 
ordenar y mejorar la infraes-
tructura. Con la gobernadora 
Mara Lezama se están haciendo 
esfuerzos para lograrlo”.

Con una etapa renovada 
de promoción y reposiciona-
miento internacional, Tulum 
busca fortalecer su reputación 
y mejorar su infraestructura.

Esta estrategia desarro-
llada en coordinación entre el 
Consejo de Promoción Turís-
tica de Quintana Roo (CPTQ) 
y el sector hotelero, pretende 
también aprovechar la posi-
ción estratégica del destino 
de cara al Mundial del Futbol 
de 2026.

Adelantó que, junto con 
el CPTQ, se trabaja en una 
nueva campaña de marketing 

y posicionamiento del Caribe 
Mexicano, que será presentada 
antes de que termine el año.

“Estamos replanteando la 
forma de promover los desti-
nos, con una visión más pre-
cisa, apoyada en inteligencia 
artificial y en la diferenciación 
de cada microdestino. No es lo 
mismo Playa del Carmen que 
Bacalar o Tulum. Cada uno 
tiene su identidad y hay que 
comunicar correctamente”.

El dirigente hotelero tam-
bién subrayó la importancia de 
que el gobierno federal reac-
tive los fondos destinados a la 
promoción turística de México, 
una demanda reiterada por el 
sector.

“Necesitamos recursos fede-
rales para promoción turística. 
Es fundamental. La secretaria 
nos ha dicho que pronto habrá 
buenas noticias al respecto”.

Además de la promoción, el 
gremio hotelero ha solicitado 
apoyo para atender asuntos 
clave como la modernización 
de aeropuertos, aduanas, 
migración y la carretera fede-
ral, que conecta los principales 
destinos del sur con el norte 
del estado.

“Tenemos un destino de 
alto nivel, pero necesitamos 
una infraestructura que esté 
a la altura. La carretera federal 
debe tener presupuesto anual 
para mantenimiento, ilumi-
nación y señalización. No se 
puede descuidar”.

	zSe replantea la forma de promover los destinos en Quintana 
Roo, con una visión más precisa.

BIENESTAR  
ALIMENTARIO
La presidenta municipal Estefanía Mercado 
llevó bienestar alimentario a 600 familias 
de Playa del Carmen, como parte del 
programa “Playa llena, corazón contento” 
que beneficia personas en situación 
vulnerable.

Vislumbran empresarios 
estabilidad y crecimiento
OMAR ROMERO 

CANCÚN, Q. ROO. - Pese a las pre-
visiones de un 2025 desafiante 
para la economía mexicana, el 
panorama nacional muestra 
mayor estabilidad y señales de 
recuperación, consideró el pre-
sidente del Consejo Coordinador 
Empresarial (CCE) del Caribe.

Para Javier Olvera Silveira 
podría ser por la confianza en 
las negociaciones comerciales 
con los Estados Unidos y el for-
talecimiento de programas que 
dinamizan sectores estratégicos 
como la vivienda, el turismo y la 
inversión privada.

“De cara al cierre de año, el 
sector turístico se muestra opti-
mista ante un diciembre sólido y 
una temporada alta con buenos 
resultados, que podrían marcar 
el inicio de un crecimiento sos-
tenido durante 2026”.

Expresó que el próximo año 
será un año para el relanza-
miento del turismo en México y 
en el mundo, ya que todo apunta 
a que vendrá una etapa de 
expansión, mayor certidumbre 
económica y un nuevo impulso 
para los destinos del Caribe 
mexicano.

En el ámbito turístico, el Mun-
dial de Futbol 2026 representa 
una oportunidad histórica para 
México y, en particular, para 
Quintana Roo, considerado uno 
de los destinos con mejor infraes-
tructura hotelera y conectividad 
aérea del continente.

Por ello, se trabaja de manera 
conjunta con los gobiernos esta-
tal y federal para diseñar estra-
tegias que consoliden al estado 
como un anfitrión clave durante 
el evento deportivo más impor-
tante del mundo.

A este escenario se suma la 
preparación de Quintana Roo 
para participar como país socio 
en la próxima edición de Fitur, 
la feria internacional de turismo 
que se celebra cada enero en 
Madrid, España.

Esta participación, señalaron 
los empresarios, permitirá refor-
zar la presencia del Caribe mexi-
cano en los mercados europeos 
y abrir nuevas oportunidades de 
inversión y promoción.

“También nos parece magní-
fico que se esté avanzando en 
la nueva negociación del Tra-
tado de Libre Comercio, ya se 
están sentando las bases, esto 
es lo que nos dará certidumbre. 

Parece que México al final del 
día queda mejor parado relati-
vamente que otros países en la 
economía”.

Olvera Silveira subrayó que 
cuando no hay certidumbre, 
es difícil comprometer capita-
les, pero hoy el panorama se ve 
más claro; la renegociación del 
tratado comercial da confianza.

Agregó que México ha sor-
teado con solidez la incertidum-
bre generada por las políticas 
comerciales del gobierno esta-
dounidense, que habían frenado 
temporalmente decisiones de 
inversión tanto nacionales como 
extranjeras.

De mantenerse esta tenden-
cia, la economía mexicana podría 
cerrar el año con un crecimiento 
superior al previsto y registrar 
un repunte de entre 1.5 y 2 por 
ciento en 2026.

Entre los factores que han con-
tribuido a estabilizar el entorno 
económico, destacó el programa 
Vivienda para el Bienestar, que 
promueve la construcción de 
viviendas con insumos y mano 
de obra totalmente nacionales, 
generando una derrama econó-
mica sostenible y socialmente 
positiva.

Interesa  
invertir en 
espectáculos
La alcaldesa de 
Playa del Carmen, 
Estefanía Mercado, 
confirmó que 
hay interés entre 
empresarios por 
invertir en un 
espacio destinado 
a grandes 
espectáculos.
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Confirman presencia en 18 estados

Aprestan productores 
movilización nacional
Con camiones 
y tractores irán 
a las carreteras  
y casetas de peaje

STAFF /  
AR

CIUDAD DE MÉXICO.- Organiza-
ciones de productores agrupadas 
en el Movimiento Agrario Campe-
sino (MAC) anunciaron una movi-
lización nacional con camiones y 
tractores, este lunes.

La acción incluye la presencia 
simultánea en casetas y tramos 
carreteros de varios estados para 
presionar al gobierno federal a 
establecer un precio uniforme de 
siete mil 200 pesos por tonelada 
de maíz.

También de seis mil pesos 
por tonelada de sorgo, con el fin 
de garantizar la rentabilidad de 
las cosechas y frenar la caída de 
ingresos entre pequeños y media-
nos productores.

“Hoy más que nunca debe-
mos demostrar que el campo 
sigue vivo, unido y con la digni-
dad intacta”, dice la convocatoria 
nacional del campo mexicano.

Los productores se concen-
trarán en casetas y carreteras de 
sus regiones a partir de las 9:00 

horas, en espera de los resultados 
de la reunión que sostendrán sus 
representantes con funcionarios 
de la Secretaría de Agricultura y 
Desarrollo Rural.

Aunque el llamado tiene 
alcance nacional, los organizado-
res confirmaron presencia activa 
en al menos 18 estados, entre ellos 

Sinaloa, Sonora, Chihuahua, Zaca-
tecas, Guanajuato, Michoacán, 
Jalisco, Nayarit, Tamaulipas y 
Veracruz.

Se prevén bloqueos intermi-
tentes o despliegues con maqui-
naria agrícola a modo de protesta 
pacífica.

La acción replica la moviliza-

ción del pasado 17 de octubre, 
cuando cientos de productores 
se trasladaron desde el Bajío 
y el noroeste del país a la Ciu-
dad de México, para exigir una 
respuesta inmediata al pliego 
nacional de demandas del 
sector.

Los campesinos advirtieron 

que, si este lunes no obtienen una 
respuesta favorable, el próximo 
martes darán paso a bloqueos 
totales en carreteras, autopistas 
y accesos a zonas agrícolas en 
todo el país.

Los líderes enfatizaron que sus 
exigencias no son negociables, 
como parte de un mensaje que 
también incluye un llamado a la 
presidenta Claudia Sheinbaum, 
a poner mayor atención al agro 
nacional.

“Queremos dejarle algo muy 
claro: el campo no está pidiendo 
favores, está exigiendo justicia 
y rentabilidad”, expusieron los 
organizadores.

La principal demanda del 
movimiento es que el gobierno 
federal fije precios de garantía 
que cubran los costos reales de 
producción, particularmente del 
maíz y el sorgo, cuyos precios de 
mercado han caído por debajo 
de los niveles rentables debido 
al aumento de insumos, fertili-
zantes y diésel.

Los productores argumentan 
que el precio actual, de entre 
cinco mil 200 y cinco mil 800 
pesos por tonelada, no alcanza 
para sostener la operación de las 
parcelas, y temen una pérdida 
masiva de siembras en 2026 si 
no se establecen mecanismos de 
compensación.

	zLa movilización fue anunciada para este lunes, por organizaciones de productores agrupadas en el 
Movimiento Agrario Campesino.

	zLas lluvias en Veracruz 
arrasaron con la producción de 
naranjas, mandarinas, toronjas 
y limones.

Lluvias  
arrastran 
80% de  
cítricos
STAFF /  
AR

CIUDAD DE MÉXICO.- Las lluvias 
en Veracruz arrasaron con más 
del 80 por ciento de la producción 
de cítricos de la región, principal-
mente naranjas, pero también 
mandarinas, toronjas y limones.

El representante de Viveros la 
Unión, Hugo Caldelas, enfocado 
a la producción de limón persa, 
detalló que, tras las inundaciones 
en un área de 230 mil hectáreas, 
sólo se cosecharán 500 mil tone-
ladas hacia abril del próximo año.

Esto, de los tres millones de 
toneladas de cítricos que se 
producen en la región por cada 
temporada.

Si bien, al momento todavía 
no es posible entrar a las huer-
tas a cuantificar daños, para el 
productor es posible estimar 
que hasta 80 por ciento del pro-
medio de producción anual fue 
afectado.

“Alrededor del 60 por ciento 
de la cosecha se perdió. Del 60 al 
80 por ciento de la producción de 
naranja de Álamo y la zona norte 
de Veracruz, que es la más impor-
tante del país, se cayó”, detalló 
Hugo Caldelas.

En la región norte de Veracruz, 
así como en la Huasteca hidal-
guense y potosina, además de la 
naranja para producción de jugo, 
se siembran mandarina, toronja, 
lima y limón.

Son cosechados entre octubre 
de este año y abril del próximo, 
por lo que las afectaciones de 
la lluvia tendrán impacto a 
mediano plazo.

Rescinden contrato ‘Salud Casaporcasa’
STAFF /  
AR

CIUDAD DE MÉXICO.- La Secreta-
ría de Bienestar (Sebien) rescindió 
el contrato más importante para 
insumos del programa Salud Casa 
por Casa.

La rescisión del contrato hasta 
por 631 millones de pesos con la 
empresa Médica Teyco, adjudi-
cado directamente el 10 de abril, 
ilustra los problemas de abasto 
del Sector Salud.

Este contrato abarca casi 70 
por ciento de los 903 millones 
de pesos que la Sebien asignó 
para insumos del personal que 
hace las visitas a domicilio, entre 
febrero y abril.

Y 30 por ciento de todo el pre-
supuesto original de Salud Casa 
por Casa, que era de dos mil millo-
nes de pesos.

Teyco tenía que entregar en 
dos semanas 16.8 millones de 
tiras reactivas, igual número de 

lancetas y toallas alcoholadas, 18 
mil oxímetros, y 23 mil colesteró-
metros digitales.

Fue imposible, pues todos 

los bienes tenían que ser impor-
tados de Italia, China, Estados 
Unidos y Polonia, y los procesos 
de transporte y aduanas pue-

den tomar meses.
Para el 25 de agosto, ya ini-

ciado el procedimiento de resci-
sión, Teyco sólo había surtido 1.7 
millones de tiras y 1.7 millones 
de lancetas, con la previsión de 
terminar las entregas en octubre 
y noviembre. Los oxímetros eran 
el único pedido completo.

“La falta de tiras de glucosa, 
tiras de colesterol y tiras de trigli-
céridos ha limitado gravemente 
la capacidad del personal para 
efectuar mediciones clínicas 
esenciales, interrumpiendo el 
control y seguimiento de enfer-
medades crónicas como la dia-
betes y la dislipidemia”, afirmó 
la Sebien en el oficio de rescisión 
del cuatro de septiembre.

Las mediciones clínicas están 
a cargo de 20 mil médicos y enfer-
meras, que visitan domicilios de 
beneficiarios de pensiones de 
adultos mayores y personas con 
discapacidad.

	zPor incumplimiento de Médica Teyco, se canceló acuerdo por 631 
millones de pesos en detrimento de abasto del Sector Salud.

Llaman 
a mitin  
contra  
Taibo II
STAFF /  
AR

CIUDAD DE MÉXICO.- Escritoras, 
poetas, artistas y colectivas de 
mujeres han convocado un mitin 
poético para protestar contra las 
declaraciones misóginas del titu-
lar del Fondo de Cultura Econó-
mica (FCE), Paco Ignacio Taibo II.

En un mensaje en redes socia-
les, con la etiqueta #PoemasHo-
rriblesParaTaibo, se convoca en 
las oficinas del FCE en Picacho 
Ajusco este martes 28 de octubre, 
a las 10:00 horas.

El pasado jueves, al presentar 
la colección 25 para el 25, Taibo II 
hizo una declaración en contra 
de las “cuotas” de libros escritos 
por mujeres que el FCE envía a 
bibliotecas comunitarias.

“Quieren leer literatura de 
mujeres. En algunos casos tam-
bién quieren leer otras cosas, 
afortunadamente no hay un 
sesgo sectario, hay amplitud, 
pero hay una presión enorme 
para que lleguen libros”, expuso.

“También tienes que inven-
tar un poco qué es lo que hay 
por ahí que tenga calidad, ¿no? 
Porque si partimos de la cuota, 
dices ‘bueno, un poemario escrito 
por una mujer horriblemente 
asqueroso de malo, por el hecho 
de ser escrito por una mujer, no 
merece que se lo mandemos a 
una sala comunitaria en mitad 
de Guanajuato’. ¿Y por qué hay 
que castigarlos con ese libro de 
poesía?”.

Esta declaración ha sido 
considerada como misógina 
y machista por autoras como 
Myriam Moscona, María Rivera, 
Sandra Lorenzano y Alma Delia 
Murillo, entre otras. Incluso, 
escritoras y periodistas como 
Denise Dresser han hecho eco 
de la petición.

	zEscritoras, poetas, artistas 
y colectivas de mujeres 
protestarán contra las 
declaraciones misóginas.

‘Nunca podrán vincular  
a AMLO con corrupción’
STAFF /  
AR

CIUDAD DE MÉXICO.- La presi-
denta Claudia Sheinbaum sos-
tiene que el exmandatario Andrés 
Manuel López Obrador (AMLO) 
nunca podrá ser vinculado con 
la corrupción.

La declaración aparece en su 
libro “Diario de una transición 
histórica”, de editorial Planeta, 
donde la jefa del Ejecutivo relata 
su visita al estado de Sinaloa, 
realizada el 10 de agosto del año 
pasado.

Justo el mismo día en que se 
reveló la presunta participación 
del gobernador Rubén Rocha en 
el secuestro de Ismael “El Mayo” 
Zambada, con el fin de facilitar su 
aprehensión en Estados Unidos.

En el texto, Sheinbaum Pardo 
recuerda la intervención del 
mandatario sinaloense (Morena), 
quien se deslindó de los hechos, 
con el argumento de que, el día 
en que Zambada fue llevado a la 
Unión Americana, él no se encon-
traba en Sinaloa.

La presidenta rememora tam-
bién parte del discurso pronun-

ciado por López Obrador, en el 
que el expresidente habló sobre 
el problema de la adicción a las 
drogas en Estados Unidos.

De la importancia de que 
los gobernantes no establezcan 
relaciones de complicidad con 
la delincuencia para mantener 
autoridad moral y política.

“Y así es. Nunca podrán vin-
cular a AMLO con la corrupción. 
Lo mismo ocurre en mi caso. La 
autoridad moral no se compra en 
ninguna esquina ni con todo el 
dinero del mundo.

“Se construye con la convic-
ción de luchar todos los días por 
un México con justicia, democra-
cia y libertad, con honestidad y 
honradez”, escribió en su libro que 
comenzó a circular en librerías 
este fin de semana.

En su libro, la mandataria 
federal aborda el impacto de la 
corrupción y de las desigualdades 
en la vida pública.

“No son la corrupción, la tri-
quiñuela, el odio, el clasismo y el 
racismo lo que nos convierte en 
mejores personas.

“No basta con la tolerancia: es 
imprescindible reconocer que la 

profundización de las desigualda-
des conduce inevitablemente a la 
violencia. La paz duradera solo se 
construye ampliando derechos”, 
señaló.

‘NI HARFUCH  
NI CLARA’
La presidenta Sheinbaum aseguró 
que no respaldó personalmente 
las aspiraciones de Omar García 
Harfuch para buscar la candida-
tura de Morena al gobierno de la 
Ciudad de México en 2024.

En el “Diario de una transición 
histórica”, admitió que tampoco 
respaldó de manera personal a 
Clara Brugada, quien finalmente 
se quedó con la nominación.

“Durante la consulta se dijo 
mucho que yo había apoyado 
a Omar García Harfuch; nunca 
apoyé personalmente a uno u 
otro”, sostuvo.

Reconoció la trayectoria del 
actual secretario de Seguridad 
y Protección Ciudadana, a quien 
calificó como un hombre inteli-
gente, valiente y comprometido 
con su labor pública.

Sheinbaum Pardo reconoció 
que la consulta interna de Morena 

en la capital generó tensiones, 
pero destacó que finalmente el 
proceso rindió frutos.

“La participación de ambos 
en la encuesta representó para 
la Ciudad la idea de que Morena 
agrupa un amplio sector.

“Va desde el de Omar, que no 
venía de nuestras filas origina-
rias, hasta compañeras como 
Clara, una dirigente surgida de 
la izquierda social, con una trayec-
toria sólida. Una gran dirigente, 
honesta, creativa, con espíritu 
organizador y buena gobernante”, 
señaló.

En el libro, publicado por 
editorial Planeta, la mandataria 
también aludió a las críticas de 

algunos intelectuales en contra 
de Morena, por permitir la parti-
cipación de García Harfuch en el 
proceso interno.

Según Claudia Sheinbaum, 
quienes emitieron juicios nega-
tivos relacionados con el proceso, 
pretendían erigirse en jueces 
morales de la transformación.

“Esto me lleva también a 
reflexionar sobre cómo muchos 
intelectuales que ni siquiera vie-
nen del movimiento de transfor-
mación o que parecen querer eri-
girse como una especie de brújula 
moral de éste, deben comprender 
que la transformación del país 
requiere diversos sectores y per-
sonas”, escribió la mandataria.

	zLa declaración de la presidenta Claudia Sheinbaum aparece en 
su libro “Diario de una transición histórica”.

Dan vida a hogares
Cada uno y dos de noviembre, los 

hogares mexicanos se transforman; las 
velas, el cempasúchil y los aromas del 

copal crean un ambiente que celebra la 
memoria y la vida.
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El británico ganó en el Autódromo Hnos. Rodríguez

Brilla Lando Norris 
en GP de México 
y es líder de F1
Charles Leclerc  
y Max Verstappen 
completaron  
el podio

STAFF /  
LUCES DEL SIGLO

CANCÚN, Q. ROO.-La Fórmula 1 
tiene un nuevo líder, el piloto de 
McLaren, Lando Norris tomó el 
primer lugar de la clasificación 
tras ganar el Gran Premio de 
México. El británico tiene seis 
victorias en esta temporada.

“Me enfocaba en ir hacia ade-
lante. El objetivo era tener una 
buena primera vuelta. Estaba 
relajado, era importante salir 

bien. Es increíble estar aquí y 
ganar en México”, dijo Norris al 
finalizar.

Al igual que en 2024, la carrera 
en el Autódromo Hermanos 
Rodríguez tuvo un comienzo 
lleno de acción y caos. Lando 
mantuvo la posición, pero Max 
Verstappen de Red Bull cortó 
camino sobre el pasto y estuvo 
en peligro de estrellarse.

“Fue un inicio complicado, 
casi choqué en el pasto. Una vez 
que cambiamos de neumáti-
cos fuimos más competitivos”, 
apuntó Verstappen.

Mientras Lewis Hamilton y 
Charles Leclerc de Ferrari defen-
dían sus posiciones, aunque el 
primero fue perdiendo ritmo 
conforme pasaron las vueltas.

El monegasco aprovechó la 
aparición del auto de seguridad 
en el último tramo.

“Estoy muy contento por este 
fin de semana y terminar en el 
podio. Estuve muy contento por 
el safety car al final, me salvó”, 
admitió Leclerc.

La sorpresa fue Oliver Bear-
man de Haas, quien finalizó 
en cuarto lugar. Detrás de él 
estaba Oscar Piastri, quien per-
dió el liderato, pero remontó dos 
posiciones.

De esta manera Norris es el 
nuevo líder de la F1 con 357 uni-
dades, Piastri es segundo con 
un punto menos y Verstappen 
se quedó con 321 puntos.

La próxima parada será en 
Brasil el 9 de noviembre.	zLando Norris toma ventaja de un punto en el Campeonato de Pilotos.

Viajan Blue Jays y Scherzer 
a Los Ángeles por Juego 3
STAFF /  
LUCES DEL SIGLO

CANCÚN, Q. ROO.- Este lunes será 
el Juego 3 de la Serie Mundial, 
donde Los Ángeles recibirán a 
los Blue Jays. Tras el empate en el 
segundo encuentro, los Dodgers 
tratarán de tomar la ventaja ante 
unos canadienses que apuestan 
por la experiencia desde la lomita 
para ganar.

Toronto ganó el primer par-
tido en casa 11-4, pero los cali-

fornianos igualaron con un 
triunfo por 5-1. Ahora la serie 
se traslada a un campo del viejo 
circuito.

En la temporada regular, los 
Blue Jays tuvieron un récord de 12 
juegos ganados y la misma can-
tidad de perdidos contra rivales 
de la Liga Nacional.

En lo que va de estos playoffs, 
los canadienses tienen un saldo 
de 3-2 como visitantes.

Para este Juego 3, el abridor 
por Toronto será el veterano Max 

Scherzer, quien tiene una efecti-
vidad de 3.75, 176 ponches en 31 
apariciones en playoffs. Además 
será el primer pelotero en abrir 
una Serie Mundial con cuatro 
equipos diferentes, antes lo hizo 
con Texas, Detroit y Washington.

Del otro lado están los Dod-
gers que como locales tuvieron 
14 victorias y 14 derrotas ante 
rivales de la Liga Americana este 
2025. En playoffs su marca como 
local es de 5-1 en casa.

Cabe aclarar que los campeo-

nes defensores de la MLB jugaron 
la serie de comodín en casa, por lo 
que tienen más juegos en estos 
playoffs.

Los Ángeles apostarán por 
Tyler Glasnow como pitcher 
abridor en el Juego 3, quien 
tiene una efectividad de 4.58 y 
79 ponches en 13 apariciones en 
postemporada.

El Juego 3 de la Serie Mundial 
será a las 19:00 horas (tiempo 
de Quintana Roo), en el Dodger 
Stadium.

	zLos Blue Jays apuestan por Max Scherzer, quien jugó con Dodgers en 2021.

ADIÓS A ‘MANOLO’
El fin de semana falleció el ex director 
técnico Manuel Lapuente, quien fue 
multicampeón de la Liga MX.

Domina Cancún FC en 
casa e impone récord
STAFF /  
LUCES DEL SIGLO

CANCÚN, Q. ROO.- Las ‘iguanas’ 
se aferran al primer lugar en 
la Liga de Expansión e impu-
sieron un récord de puntos de 
la franquicia en un torneo, tras 
golear 5-0 a Correcaminos en la 
Jornada 13 del Torneo Apertura 
2025. Ahora Cancún FC apunta 
a la marca histórica de la Liga de 
Expansión que tiene Venados.

Los cancunenses se quedaron 
con 10 hombres desde el minuto 
16, por la tarjeta roja a Johan 
Alonzo. Sin embargo, los dirigi-
dos por Miguel Bravo no bajaron 
los brazos en el Estadio Andrés 
Quintana Roo y comenzaron una 
fiesta de goles.

Emiliano Soria abrió la cuenta 
al minuto 28 y antes del descanso, 

Rodrigo Reyes puso el 2-0 parcial 
con un cabezazo en el área de los 
Correcaminos.

En el complemento, Jorge Díaz 
Price se despachó con un doblete, 
uno de sus goles fue por medio 
de un penal, mientras que Brayan 
Trejo puso el último tanto para 
el 5-0.

Con este resultado Cancún FC 
llegó a 29 puntos y superó las 28 
unidades hechas en el Apertura 
2025, que eran el récord previo 
de la franquicia. Además llegó a 
seis partidos sin recibir gol como 
local.

El siguiente reto es ir por los 
32 puntos que hizo Venados en 
el Clausura 2024, el récord en 
Expansión desde que se juega 
con 15 equipos.

La próxima jornada las igua-
nas visitarán al Atlante.

	zLos cancunenses superaron los 28 puntos hechos en el Apertura 
2023.

Aspira Kansas City al liderato en el Oeste
STAFF /  
LUCES DEL SIGLO

CANCÚN, Q. ROO.- Este lunes con-
cluye la Semana 7 de la NFL, cuando 
los Chiefs reciban a los Commanders. 
Para los subcampeones de la NFL es 
un juego clave, si quieren aspirar al 
liderato de la División Oeste, mien-
tras que Washington no quiere 
rezagarse en la lucha por los playoffs.

Kansas City tiene cinco vic-
torias y tres derrotas. El equipo 
remontó una mala racha con la 
que inició la campaña y va por su 
tercera victoria consecutiva, tras 
vencer a Detroit y Las Vegas.

El ataque de los Chiefs es lide-
rado por Patrick Mahomes, quien 
tiene mil 800 yardas, 14 touch-
downs y sólo dos intercepciones.

Mientras que Washington tiene 
marca de tres juegos ganados y cua-
tro perdidos. Con dos descalabros al 
hilo ante Dallas y Chicago.

Washington deberá apoyarse 
de Bobby Wagner a la defensiva, 
quien tiene 33 tacleadas y dos cap-
turas al mariscal.

El juego será este lunes 27 de octu-
bre a las 19:15 horas en el Arrowhead 
Stadium, cancha en la que los Com-
manders nunca han ganado y acu-
mulan cinco derrotas en su historial 
como visitantes en la NFL. 	zWashington no vence a Kansas City desde 1983.
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Café en las alturas
Este lugar se encuentra 

a 800 metros, sobre 
el puente más alto del 

mundo, en China

AdriAnA SilveStre

Con una vista panorámica 
de 360 grados, se inauguró 
el Interstellar Coffee en la 
cumbre del puente del Gran 
Cañón de Huajiang. Se trata 
de la estructura más alta del 
mundo, ubicada en el condado 
de Zhenfeng en Guizhou, China. 
Es color azul turquesa, mide 
casi mil 500 metros de largo 
y conecta dos grandes zonas 
turísticas de la región.

El restaurante es de dos 
pisos y tiene paredes de cristal 
para que los comensales 
disfruten del paisaje montañoso 
desde cualquier punto. Aunque 
la experiencia comienza desde 
que suben en un elevador 
de alta velocidad, también 
transparente, que llega a la 
punta en menos de un minuto. 

De acuerdo con datos 
de Guizhou Daily Tianyan 
News, en este lugar se sirve 
café de Captain George, que 

es la firma del reconocido 
barista Peng Jinyang, quien 
no solo fundó su marca de 
especialidad de alta gama en 
el país, sino que recientemente 
ganó la World Brewers Cup 
Championship 2025.

Además de la cafetería, el 
puente incluye una pasarela de 
cristal de 580 metros de altura 
e, incluso, una plataforma para 
los amantes de la aventura 
que quieren hacer puenting, 
es decir, tirarse al vacío. 

detrás del plato
Te decimos todo lo que debes 
saber para preparar y disfrutar 

un platillo italiano clásico: pasta 
a la carbonara. Conoce sus secretos, 

los ingredientes que la hacen tan rica, 
así como el proceso completo para lograr 
un buen resultado en la mesa. 

Toma noTa: 
Peng Jinyang comenzó  
a competir desde 2018  

y este año es el máximo 
exponente de café.

Marco Carboni
Como buen italiano, nació cerca de Módena, al norte de 
la región de Emilia-Romagna y de Florencia, su historia 
con la pasta comenzó cuando era niño. Mientras su 
mamá la preparaba, él y su hermano probaban la 
cocción varias veces y, además, “robaban” cucharadas 
de la salsa; después, como sus papás trabajaban,  
a Marco le tocó ponerse a cocinar. 

Ahora, como chef de Sartoria y otros restaurantes, 
recomienda que al cocer la pasta uses el agua tan 
salada como la del mar, probarla varias veces hasta 
que esté cocida, pero siempre dejarla durita.

“Usa el agua de cocción para dar más cremosidad 
a tu salsa porque contiene almidón que soltó la pasta. 
Además no uses ni aceite, ni cebolla: no sirven. Y no de-
jes enfriar la pasta para ‘parar la cocción’, pues luego la 
vuelves a calentar en la salsa”, explica Marco. 

se originó en China, pEro sE 
popularizó En italia y ahora sE 
disfruta En todo El mundo. por 
Eso, CinCo expertos nos dan sus 
mejores Consejos para haCerla

Especial de pastas

Matteo Zega
Él llegó hace poco a México, pero es originario de Ma-
cerata, en la región de Marche, Italia, asegura que la 
pasta y la cocina siempre han sido parte de su vida, in-
cluso de bebé antes de decir la palabra mamá, dijo olla. 
Ahora está al frente del restaurante Piazza Pasticcio, y 
su recomendación es no usar demasiados ingredientes.

“A veces, la simplicidad de un producto de alta 
calidad es todo lo que se necesita. Un cocinero no tie-
ne que ser un transformador extremo de cada platillo. 
La pasta es el alma, sobre todo para la cultura italiana, 
donde está presente cada día y en cada familia. Yo veo 
la pasta más que como una comida, como un elemen-
to, una razón para hacer comunidad y de estar juntos, 
obviamente la podemos empujar a los límites de los 
colores y de los rellenos, pero no se necesita mucho 
para que sea deliciosa”, afirma el cocinero.

AdriAnA SilveStre 

L os ingredientes para 
hacer una pasta son, 
básicamente,  harina 
de trigo y agua, aun-

que dependiendo del resulta-
do que se busque, se pueden 
agregar huevos enteros o solo 
las yemas. Y es que hay más 
de 300 tipos de este alimento, 
y se reconocen alrededor de 
600 formas diferentes cuando 
se incluyen las variantes regio-
nales italianas.

Para reconocer tanto 
su valor nutricional y cultural, 
como su presencia mundial, 
cada 25 de octubre celebramos 
el Día Internacional de la Pasta. 
Este fue instaurado desde 1998, 

en Nápoles, aunque tres años 
antes en el primer World Pasta 
Congress, realizado en Roma, 
surgió la propuesta por parte 
de productores de pasta de 
todo el mundo para promover 
globalmente este alimento.

De acuerdo con la 
Organización Internacional de 
la Pasta (IPO), actualmente 
hay 40 países que producen 
más de 20 mil toneladas de 
pasta al año, y en la mayoría 
de esas naciones el consumo 
per cápita se ha duplicado. 

 Ve
rs

ati
lidad  plato

Mario arredondo
Mexicano, pero amante de las costumbres, los sabores 
y la cultura italiana, este cocinero se especializó en la 
región siciliana. Recientemente, regresó de Orlando, 
Estados Unidos, para dirigir el restaurante Il Becco, del 
hotel Four Seasons de la Ciudad de México, donde ya 
prepara platos que demuestran su talento y trayectoria. 
En el caso específico de la pasta, le apasiona cada 
momento desde hacer la masa, cortarla, enrollarla y 
dejarla secar para después ejecutar la salsa. 

“Cada proceso debe tener su tiempo, la preparación 
es como en la cultura mexicana, no necesitas una 
proteína, si está bien hecho, lo vas a comprobar en 
el sabor. La base es la simplicidad e ingredientes de 
buena calidad por ejemplo, en el caso de las salsas, si 
usas un jitomate que no esté ácido y le das el tiempo 
necesario, seguro va a estar bien logrado”, explica.

DATO:
uno de cada tres 

platillos de pasta en 
el mundo está hecho 

con espagueti, la pasta 
más consumida en el 

planeta. 

Fuente: ipo

 Espagueti  
al pesto. 
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Gracias a su 
aromática grasa 
y textura, el 
guanciale es el 
corte perfecto 
para algunas 
pastas clásicas

Álvaro García

Muchos la confunden con la 
pancetta, pero el guanciale es 
otro embutido de gran tradición 
en Italia que tiene una textura 
y sabor ideales para preparar 
pastas como la carbonara, la 
amatriciana y la gricia.

La palabra guanciale pro-
viene de guancia, que en italia-
no significa “carrillo” o mejilla, 
se trata de un fiambre curado, 
elaborado a partir de la mejilla, 
cuello o garganta del puerco.

Según la Enciclopedia 
Británica, su elaboración es un 
proceso de salado, adobado 
con pimienta (y a veces otras 
especias, como chiles o ajo), 
curado al aire y secado por 
varias semanas, para que pierda 
humedad y que la grasa se 
ablande al cocerse

Más allá de su historia y 
usos, el guanciale es parte del 

paisaje gastronómico que define 
al centro de Italia. Roma y el Lazio, 
Umbría, partes de las regiones 
montañosas han desarrollado 
sobre este ingrediente historias 
y costumbres

Con la globalización y el tu-
rismo gastronómico, el guancia-
le se ha vuelto un ingrediente de 
referencia para hacer una car-
bonara auténtica.  

Por ejemplo, en esta plas-
ta clásica romana, se dora el 
guanciale hasta que la grasa se 
derrite y los trozos quedan algo 
crocantes. Luego se mezcla con 
huevos, queso Pecorino Roma-
no y pimienta negra para formar 
una salsa cremosa (sin crema, 
según los chefs más puristas).

También se utiliza en gui-
sos, sopas o lentejas, para apor-
tar profundidad y un nuevo ni-
vel de umami, en otras ocasio-
nes puede ir rebanado delgado 
para acompañar pan o queso. 

4 PORCIONES
SENCILLO

150 gramos de guanciale  
+ 400 gramos de spaghetti 
(o rigatoni) + 4 yemas  
de huevo + 100 gramos  
de queso Pecorino Romano 
rallado + Sal, al gusto  
+ Pimienta negra recién 
molida, al gusto.

PREPARACIÓN
Cortar el guanciale en tiras 
o cubos pequeños y dorar 
en una sartén a fuego medio 
sin aceite, hasta que esté 
crujiente y haya soltado 
su grasa. Apagar el fuego 
y reservar. Hierve la pasta 
en agua abundante con 
sal al gusto. Dejar al dente 
según el tiempo señalado 
en el paquete. Mientras, 
batir las yemas en un bowl 
con el Pecorino Romano 
y pimienta negra. Debe 
quedar una consistencia 
crema espesa. Escurrir 
la pasta, reservando una 
taza del agua de cocción. 
Combinar la pasta caliente 
con el guanciale (incluyendo 
su grasa) en un tazón y 
mezcla. Añadir la mezcla de 
huevo y queso rápidamente, 
removiendo con energía 
para que se forme una 
crema suave. Si está muy 
espesa, añade un poco del 
agua caliente de cocción 
para aligerarla. La clave es 
que el huevo se cueza solo 
con el calor de la pasta, 
sin volverse revuelto. Sirve 
inmediatamente, con más 
Pecorino y pimienta negra 
por encima.

Receta: tomada de La Cucina 
Romana, de Ada Boni.

SPAGHETTI A LA 
CARBONARA

30 MINUTOS

de  
la

conquistan

adriana SilveStre

Cuando una buena pasta se en-
cuentra con la salsa y los ingre-
dientes que la complementan, el 
resultado son texturas y sabores 
memorables. Y si a esto, se le 
agrega un maridaje con vino, ya 
sea de armonía o de contraste, la 
experiencia se transforma y sube 
al siguiente nivel. 

El sommelier Ronnie Hulshof, 
de La Compañía del Vino, eligió 
las uvas que van mejor con al-
gunas de las pastas más conoci-
das. Por ejemplo, recomienda el 
espagueti a la boloñesa con un 
vino de Sangiovese. Esta uva ita-
liana se inclina hacia lo ácido y, a 
veces, hasta desarrolla notas de 
piel de tomate, lo cual armoniza 
muy bien con los matices ácidos 
de la salsa. 

“Para una lasaña, el maridaje 
puede ser con Pinot Noir. La ter-
nera no es mucha grasa, lo que la 
hace una proteína perfecta para 
un vino ligero y elegante como 
los que se logran con dicha uva”, 
asegura el experto. 

Unir la magia de la cocina 
italiana con la de los vinos 
siempre es una buena idea. 
Por eso, te dejamos las 
recomendaciones de un experto

Parejas

Una de las salsas favoritas es 
la Alfredo, especialmente por su 
cremosidad, aunque si se elabora 
con la rigurosidad de la técnica 
italiana, no lleva crema y eso no 
le quita la textura. Para esta no 
importa el tamaño o la figura de 
la pasta y, de acuerdo con Ron-
nie, un buen acompañante es un 
Chardonnay. 

“En especial si el Chardonnay 
pasó por barrica, entonces tan-
to el plato como el vino son cre-
mosos y eso provoca que hagan 
muy buena mancuerna”, expresa. 

PlAtos y CoRChos
Otra de las salsas conocidas es el 
pesto que, aunque tiene variacio-
nes de ingredientes, en general 
se elabora con albahaca, piño-
nes y ajo machacados, y aceite 
de oliva. La proteína puede o no 
estar presente, pues predominan 
el perfil herbal para el maridaje.

Ronnie recomienda una uva 
blanca como la Grüner Veltliner 
que tiene un buen carácter y la 
fuerza suficiente para acompañar 
estos sabores, incluso si el plato 
incluye carnes blancas. 

El siguiente plato son los ra-
violis rellenos de queso ricotta y 
espinacas, así que el sommelier 
de origen holandés, pero de co-
razón mexicano, eligió hacer con-
traste con un Sauvignon blanc. 

“El ricotta es cremoso, lo que 
contrasta con la acidez alta de un 
vino con esta uva, y la parte de 
la armonía está en las espinacas 
porque las características herba-
les de ambos se acompañan, es-
pecialmente porque el Sauvig-
non siempre tiene notas a pasto 
recién cortado”, explica. 

Finalmente, tenemos una 
pasta carbonara que lleva toci-
no y, por lo tanto, va bien con un 
vino rosado hecho con Tempra-
nillo y Syrah. 

“El sabor del tocino más la 
cremosidad y la textura de la 
pasta se lleva de maravilla con 
las notas frutales, la frescura y la 
acidez rica de un vino rosado tan 
particular como el Uriel de Ado-
be Guadalupe”, concluye Ronnie. 

que

Reconocen laboR social
leticia landa ganó el basque culinary World Prize 2025, conside-
rado el “nobel de la gastronomía”. aunque nació en Texas, esta-
dos Unidos, es hija de migrantes mexicanos, y fue reconocida por 
su rol en “la cocina”. es una iniciativa social que, desde hace 20 
años, brinda ayuda a personas de comunidades marginadas que 
buscan integrarse al sector culinario de san Francisco. este pro-
yecto ha creado más de 40 restaurantes, cafeterías y puestos de 
comida en estados Unidos.

es la décima edición de este premio creado por el bbc para 
reconocer a los que usan la cocina como medio para transformar 
comunidades y abrir el camino a las futuras generaciones. (bcc).

TemPeRaTURa aFecTa la salUd
Un estudio de la Universidad Estatal de San Diego (SDSU) encontró 
que la temperatura de los alimentos y bebidas podría influir en la salud 
mental y digestiva. La investigación incluyó datos de 212 adultos asiá-
ticos y 203 adultos caucásicos (de entre 18 y 65 años), y concluyó que 
el consumo de líquidos fríos en verano se asoció con un aumento de la 
ansiedad, problemas de sueño y transtornos gastrointestinales.

Mientras que ingerir más bebidas calientes en invierno po-
dría representar menores niveles de depresión, mejor calidad del 
sueño y menos problemas digestivos. En general, el estudio re-
comienda evitar consumir a temperaturas extremas, ya sea muy 
frías o muy calientes, como medida de prevención. (SDEU).
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