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Sacan a  
Alemania
Paraguay mandó a 
Alemania para su 
casa al imponerse 
4-3 en la tanda de 
penales, tras el 1-1 
en los 90 minutos 
y los tiempos 
extra.
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Detienen convenio con Fresenius Medical

Vetan en Pemex  
a gigante médico
Se desconocen  
las razones  
específicas  
de la inviabilidad

STAFF /  
LUCES DEL SIGLO

CIUDAD DE MÉXICO.- Petróleos 
Mexicanos (Pemex) determinó 
que no puede firmar contratos 
con Fresenius Medical, uno de 
los mayores proveedores de ser-
vicios para pacientes renales a 
nivel mundial.

Por lo tanto, detuvo la forma-
lización de un convenio de hasta 
330 millones de pesos adjudicado 
en abril.

La Gerencia Jurídica de Cum-
plimiento Legal de la petrolera 
emitió una “opinión de debida 
diligencia no viable”, luego de 
que Fresenius Medical ya había 
ganado el concurso para proveer, 
durante 20 meses, el soporte sus-
titutivo renal para los derechoha-
bientes del sistema de salud de 
la empresa estatal.

Aunque se desconocen las 
razones específicas de la invia-
bilidad, Pemex aplica estos proce-

dimientos de debida diligencia a 
sus contratistas desde la reforma 
energética de 2014.

En 2019 la firma alemana 
aceptó pagar 231 millones de 
dólares al Gobierno de Estados 
Unidos para cerrar una acusación 
por sobornos y prácticas corrup-
tas en 17 países.

En esa investigación se señaló 
el reparto de 30 millones de dóla-
res para ganar contratos, un 
esquema que incluyó a México, 
precisamente en el mercado 
de servicios para pacientes con 

padecimientos renales crónicos.
En un amparo promovido el 

25 de mayo, Fresenius Medical 
declaró haber recibido un oficio 
de Norma Flores Garcés, gerente 
de Contrataciones para Servicios 
de Soporte de la Dirección de 
Administración y Servicios de 
Pemex, en el que se le informó 
que existía un obstáculo para for-
malizar el contrato adjudicado.

En su demanda, la compañía 
señaló que no había sido noti-
ficada directamente de la opi-
nión de inviabilidad, por lo que 

desconocía su contenido o las 
razones del veto que, con base 
en los lineamientos, la dejaría 
impedida para contratar con 
Pemex durante dos años.

El 27 de mayo, el juez federal 
Martín Santos desechó el amparo 
de Fresenius Medical por consi-
derar que el caso se debe litigar 
ante el Tribunal Federal de Justi-
cia Administrativa (TFJA).

La empresa ya impugnó esta 
decisión ante un tribunal cole-
giado y el cuatro de junio pre-
sentó un nuevo amparo, pues 
aparentemente ya recibió la 
notificación formal.

La acusación en Estados Uni-
dos no ha sido un obstáculo para 
que Fresenius Medical mantenga 
una importante presencia en el 
sector salud mexicano.

De acuerdo con datos de la 
plataforma ComprasMx, entre 
2024 y lo que va de 2026 la firma 
ganó al menos 41 contratos por 
mil 636 millones de pesos para 
servicios a pacientes renales, sin 
contar decenas de contratos adi-
cionales para ventas de su filial 
productora de medicamentos, 
Fresenius Kabi.

	zPemex determinó que no puede firmar contratos con 
Fresenius Medical.

	zDebaten poderes quién deberá absorber el costo de las 
jubilaciones.

Debaten por pago; 
se ‘echan la bolita’
FELIPE VILLA

CIUDAD DE MÉXICO.- La 
reforma judicial comenzó a 
mostrar uno de sus efectos 
menos visibles, pero de mayor 
impacto financiero: la disputa 
entre los poderes públicos 
sobre quién deberá absorber 
el costo de las jubilaciones, 
pensiones e indemnizaciones 
de jueces y magistrados que 
concluyeron su periodo o que 
rechazaron participar en el 
nuevo esquema de elección 
de sus cargos.

Este lunes, el Pleno de la 
Suprema Corte de Justicia de 
la Nación (SCJN) resolvió en 
sesión pública un paquete de 
cinco controversias constitu-
cionales —9/2026, 64/2026, 
71/2026, 78/2026 y 282/2025— 
promovidas por el Poder Judi-
cial del Estado de Morelos, en 
las que impugnó decretos emi-
tidos por el Congreso local que 
le ordenaban cubrir diversas 
pensiones por jubilación sin 
asignarle recursos adicionales 
para ello.

Con estas resoluciones, la 
Corte reiteró un criterio que ha 
venido consolidando durante 
los últimos años: el Poder 
Legislativo puede reconocer el 
derecho a una pensión, pero 
no puede trasladar unilateral-
mente al Poder Judicial la obli-
gación de pagarla si no prevé 
previamente la suficiencia pre-
supuestaria correspondiente.

Para las ministras y minis-

tros, hacerlo vulnera el prin-
cipio de división de poderes y 
la autonomía presupuestaria 
que la Constitución garantiza 
a los poderes judiciales de las 
entidades federativas.

Aunque los cinco expedien-
tes tienen origen en Morelos, el 
debate tiene un alcance nacio-
nal. La implementación de la 
reforma judicial implicará la 
renovación de un número sin 
precedente de jueces y magis-
trados, muchos de los cuales 
tendrán derecho a jubilaciones, 
pensiones complementarias o 
indemnizaciones previstas en 
la Constitución y en las legis-
laciones locales.

Ello abre una interrogante 
que comienza a trasladarse 
a los tribunales: ¿Quién debe 
asumir el costo económico de 
esa transición?

Los congresos estatales, res-
ponsables de aprobar las pen-
siones; los poderes ejecutivos, 
encargados del presupuesto 
público o los poderes judiciales, 
donde prestaban sus servicios 
los juzgadores.

La respuesta aún genera 
tensiones entre los tres poderes.

EL ORIGEN DE LA 
CONTROVERSIA
En los casos analizados, el 
Congreso de Morelos aprobó 
decretos individuales mediante 
los cuales concedió pensiones 
por jubilación a trabajadores 
del Poder Judicial.

Entregan 
constancias 
de finiquito
El Gobierno de 
Quintana Roo y 
Fovissste firmaron 
un convenio 
para subsidiar la 
cancelación de 
hipotecas. Entregan 
188 constancias.

Facilita Infonavit  
pago en el Oxxo
STAFF /  
LUCES DEL SIGLO

CIUDAD DE MÉXICO.- El Insti-
tuto del Fondo Nacional de la 
Vivienda para los Trabajadores 
(Infonavit) dijo que firmó una 
alianza con la cadena Oxxo, la 
cual permitirá a los derechoha-
bientes pagar su crédito desde 
sus tiendas y en todo el país.

Informó que el servicio ten-
drá disponibilidad las 24 horas, 
los siete días de la semana, 
además de que los derechoha-
bientes que busquen hacerlo de 
esta forma no tendrán cobro de 
comisión.

“Las personas pueden rea-
lizar los pagos de sus créditos 
hipotecarios y de mejora de 
vivienda (Mejoravit solo para 
ti) por hasta 10 mil pesos en 
cada transacción, con efectivo y 
con tarjeta de crédito o débito”, 
dijo en un comunicado.

Agregó que los derechoha-

bientes podrán gestionar sus 
pagos de manera más ágil en el 
momento que mejor se ajuste 
a sus necesidades, ya que no 
dependen de los horarios de las 
sucursales bancarias.

Para realizar el pago de su 
mensualidad o adelantos de 
sus créditos, los trabajadores 
solamente requieren contar 
con los 10 dígitos de su número 
de crédito, el cual servirá como 
referencia.

“Con estas acciones, Infona-
vit reitera su compromiso de 
poner a las y los trabajadores 
en el centro de sus decisio-
nes, ampliando las opciones 
de pago para que quienes no 
puedan acudir a instituciones 
bancarias u otros puntos en 
horarios de servicio, tengan la 
oportunidad de tener su cré-
dito de vivienda al corriente”, 
puntualizó.

* Con información  
de Agencia Reforma

	zInfonavit firmó una alianza con Oxxo que permitirá a 
derechohabientes pagar su crédito desde las tiendas.

Samuel 
usa ola 
naranja
El gobernador 
de Nuevo León, 
Samuel García, y 
otros funcionarios 
estuvieron en 
“modo party”, 
al realizarse el 
último juego 
mundialista en 
Monterrey, y por 
el color naranja 
que representa 
a la selección de 
Países Bajos.

La tragedia por los terremotos en Venezuela continúa sumando 
víctimas. La cifra de fallecidos ascendió a 1,719 y los heridos 5,034.

La tragedia 
interminable

Destaca FGE logros coordinados
EUGENIO PACHECO

CHETUMAL, Q. ROO.- Al cumplir 
tres años al frente de la Fisca-
lía General del Estado (FGE), el 
titular de ese organismo autó-
nomo, Raciel López Salazar, pre-
sentó un informe de resultados 
“históricos”.

Atribuyó los resultados opera-
tivos a la inversión en tecnología, 
el fortalecimiento de los servicios 
periciales y la coordinación diaria 
en la Mesa de Paz y Seguridad 
encabezada por el Gobierno del 
Estado, junto con las Fuerzas 
Armadas y corporaciones fede-
rales, estatales y municipales.

Destacó una reestructura-
ción institucional que incluyó 
la baja de 589 servidores públi-
cos y la reasignación de mil 384 
funcionarios según sus perfiles 
profesionales.

De acuerdo con el titular, estas 
medidas forman parte de una 
estrategia de modernización para 
combatir la impunidad y mejorar 
la atención a las víctimas.

Durante este periodo, la ins-
titución registró la detención de 
cinco mil 348 personas por deli-
tos de alto impacto, de las cua-
les 93 por ciento fue vinculado 
a proceso. 

Entre los detenidos se encuen-
tran 102 objetivos prioritarios 
identificados como generadores 
de violencia en los municipios 
de Benito Juárez, Playa del Car-

men, Tulum, Othón P. Blanco y 
Cozumel. 

Los Ministerios Públicos y 
peritos ejecutaron mil 422 cateos 
y obtuvieron mil 533 sentencias 
condenatorias con penas de 
entre 50 y 200 años de prisión.

En materia de combate a deli-
tos específicos, la FGE reportó la 
captura de 333 presuntos extor-
sionadores, con 96 por ciento de 
vinculación a proceso y 34 sen-
tencias condenatorias de hasta 
37 años de cárcel.

Se dio mediante el trabajo 
coordinado con el grupo Centu-
rión de la Secretaría de Seguridad 
Ciudadana. 

En lo referente a la trata de 
personas, se realizaron 211 cateos, 

se procesó a 133 personas, se 
obtuvieron 28 sentencias y se 
rescataron mil 182 víctimas, entre 
ellas 143 menores de edad y 260 
personas de origen extranjero.

López Salazar señaló que, de 
acuerdo con datos del Secre-
tariado Ejecutivo del Sistema 
Nacional de Seguridad Pública, 
Quintana Roo registró una dis-
minución del 60.7 por ciento 
en la incidencia de víctimas de 
homicidio doloso durante los 
primeros cinco meses de 2026 
en comparación con el mismo 
periodo de 2025. 

Con esta cifra, la entidad se 
posiciona en el tercer lugar a 
nivel nacional en la reducción 
de este delito.

	zLa FGE detuvo a 102 generadores de violencia en Benito Juárez, 
Playa del Carmen, Tulum, Othón P. Blanco y Cozumel. 
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CUANDO HASTA LAS COPIAS SALEN MAL 

SI ALGUNA duda quedaba de la crisis creativa que atraviesa la oposición mexicana, el 
PAN acaba de disiparla con una confesión involuntaria: después de años de denunciar 
que Morena adelantaba campañas con sus famosos “coordinadores de la Defensa de la 
Transformación”, ahora resulta que descubrió que la idea... no era tan mala. Sólo hizo falta 
cambiarle el nombre.
DONDE Morena habla de “Transformación”, el PAN ahora invoca a la “Patria, la Libertad y 
la Familia”. Cambian las palabras, pero el libreto es el mismo. Coordinadores que no son 
candidatos, recorridos que no son campañas, promoción territorial que no busca votos 
—faltaba más— y una narrativa que pretende convencer al electorado de que cualquier 
parecido con el modelo guinda es mera coincidencia.
EL PLAGIO político nunca había sido tan descarado. Lo verdaderamente extraordinario no 
es que Acción Nacional copie una estrategia electoral. Todos los partidos aprenden unos de 
otros. Lo sorprendente es que copie exactamente aquello que durante años denunció como 
una simulación para burlar la ley electoral. Es como si después de acusar a un vecino de 
copiar en el examen, uno terminara pidiéndole prestadas las respuestas. Y todavía esperan 
aplausos.
PERO el problema no termina ahí. La dirigencia panista también anunció, con bombo y 
platillo, que por fin tiene un proyecto para el país. Habrá que reconocer el esfuerzo. Sólo les 
tomó dos sexenios de oposición descubrirlo. La novedad, sin embargo, duró poco. Porque 
al abrir el paquete, el contenido resultó ser el mismo catálogo de siempre: libre mercado, 
apertura económica, reducción del Estado, confianza en la iniciativa privada, competitividad, 
inversión, etc.
EN OTRAS palabras, el viejo recetario neoliberal desempolvado y presentado como si acabara 
de salir del horno. Ni siquiera hubo intento de disfrazarlo. Después de siete años criticando 
al obradorismo, la gran innovación del PAN consiste en ofrecer el regreso al modelo que los 
mexicanos ya conocieron durante décadas y que, para bien o para mal, fue precisamente el 
combustible político que llevó a Morena al poder.
ES DIFÍCIL vender nostalgia cuando el electorado decidió cambiar de canal hace apenas 
unos años. Mientras Morena presume continuidad, el PAN ofrece retro. Uno vende 
futuro. El otro vende reediciones. La política mexicana siempre ha tenido algo de teatro, pero 
pocas veces el elenco había intercambiado los papeles con tanta naturalidad.
MORENA, que nació prometiendo romper con el viejo régimen, hoy defiende instituciones, 
disciplina fiscal y estabilidad macroeconómica. El PAN, que durante décadas presumió ser 
el partido de las instituciones, termina copiando la estrategia organizativa del movimiento 
al que acusó de destruirlas. Las vueltas que da la política. El problema de fondo no es que 
Acción Nacional copie una fórmula. El problema es que parece haber renunciado a construir 
una propia.
DURANTE años se criticó a Morena por imponer la agenda nacional. Hoy la oposición 
confirma, quizá sin proponérselo, que sigue jugando en la cancha que el oficialismo diseñó. 
Si Morena crea coordinadores, el PAN crea coordinadores. Si Morena recorre el país antes 
de las campañas, el PAN también. Si Morena construye una narrativa emocional, el PAN 
intenta fabricar otra con ingredientes parecidos. A ese ritmo, cualquier día anunciarán 
“las mañanitas” para responder a las mañaneras. Y no faltará quien las defienda como un 
ejercicio de innovación democrática.
TAL VEZ la mayor ironía sea que el PAN termina reconociendo, con sus propios actos, 
que el modelo político que tanto criticó fue electoralmente exitoso. Porque nadie copia lo 
que considera un fracaso. En política, como en la escuela, el alumno que copia termina 
aceptando que el otro entendió mejor el examen. La diferencia es que aquí no se trata 
de aprobar una materia. Se trata de convencer a millones de electores de que existe una 
alternativa distinta.
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Los ‘Informantes’ Guindas de Trump

SIN MEDIAS TINTAS RODOLFO 'EL NEGRO' MONTES

Bomba y metralla de alta densidad la que se 
detonó en las páginas de The New York Times. 

Un reportaje que no viene con sutilezas, 
sino a confirmar lo que en los pasillos más oscuros 
de la política nacional ya era un secreto a voces: la 
existencia de informantes “guindas”.

Es decir, militantes y cuadros de la propia lla-
mada Cuarta Transformación, que han estado cru-
zando la frontera de manera discreta, real o virtual, 
para nutrir las carpetas de inteligencia del equipo 
de Donald Trump.

La pretensión de esos llamados “informantes 
guindas”, sería contra sus propios compañeros de 
partido que no sólo buscarían dejar en evidencia sus 
presuntos vínculos con los cárteles del narcotráfico, 
sino una carambola de tres bandas que buscaría 
descarrilar a más de uno que busca participar en las 
elecciones intermedias del 2027 y así “los informan-

tes guindas”, quitarse obstáculos en sus caminos.
Y la lista, según se filtra, no es corta.
Abarca desde alcaldes de municipios clave en 

las rutas del trasiego, pasando por gobernadores 
de estados históricamente calientes, hasta legisla-
dores —senadores y diputados— que gozan de la 
comodidad del fuero en el Congreso de la Unión.

El reportaje apunta al corazón del movimiento 
oficialista, exhibiendo una fractura donde el “fuego 
amigo” ya no sólo busca descarrilar candidaturas 
internas, sino que ha mutado en una entrega siste-
mática de información al vecino del norte, sabiendo 
que para Donald Trump, el tema de los cárteles 
mexicanos es la carta de negociación favorita.

Como era de esperarse, la onda expansiva llegó 
directo a Palacio Nacional este lunes 29 de junio 
de 2026. 

Durante su habitual conferencia matutina, la 

presidenta Claudia Sheinbaum no dejó pasar el 
golpe y optó por la contraofensiva frontal, fiel al 
libreto de descalificar al mensajero cuando el men-
saje resulta incómodo.

“Como puede haber una nota así en un periódico 
que se dice de los mejores del mundo. No tenemos 
ninguna información y debería darse mayor con-
texto”, fustigó la mandataria ante los cuestiona-
mientos de la prensa.

Sheinbaum Pardo centró su defensa en des-
acreditar la falta de fuentes visibles del rotativo 
neoyorquino, tildando el reportaje de carecer de 
autenticidad.

Subió el tono al cuestionar directamente los 
motivos de una supuesta entrega de información: 
“Ni sabemos si es cierto porque no tenemos nin-
guna información de que alguien esté cooperando 
con Estados Unidos para proporcionar información, 

¿de qué además?”, zanjó con firmeza. 
Sin embargo, en el tablero geopolítico, la des-

calificación pocas veces detiene las filtraciones.
El problema de fondo no es únicamente si el 

diario estadounidense cita o no a sus fuentes con 
nombres y apellidos, sino el uso político que la 
administración de Trump les dará a estos presuntos 
reportes de primera mano.

Si algo nos ha enseñado la historia reciente es 
que las agencias norteamericanas guardan las 
cartas hasta que el momento de presionar en las 
mesas del T-MEC o en los acuerdos fronterizos es 
el adecuado.

Negar la existencia de los “informantes guindas” 
sirve para el consumo interno y para mantener la 
disciplina en la tropa oficialista, pero en la reali-
dad paralela del espionaje y la política bilateral, 
las aguas bajan turbias.

Llena Carín León nuevo  
estadio del Inter Miami 
STAFF / 
AR

CIUDAD DE MÉXICO.- El cantante 
Carín León brindó un show para 
24 mil personas en un nuevo 
estadio en Miami, con invitados 
como Juanes.

El intérprete mexicano Carín 
León se convirtió en el primer 
latinoamericano en llenar el Nu 
Stadium, la nueva casa del equipo 
de futbol Inter Miami, con más 
de 24 mil asistentes.

Con su gira De Sonora Para 
El Mundo, el cantante trasladó 
su producción para conectar con 
sus fans, en una fiesta que tuvo 
éxitos como “A Través del Vaso”, 

según un comunicado oficial de 
su oficina.

Uno de los momentos más 
conmovedores de la noche fue 
cuando Carín dedicó una canción 
al pueblo venezolano, para expre-
sar su solidaridad con las familias 
de las víctimas de los terremotos.

En el escenario estuvo como 
invitado Silvestre Dangond, con 
quien interpretó “Cosas Sen-
cillas”. También contó con el 
colombiano Juanes, en su nueva 
colaboración “Carranga”, además 
de “Camisa Negra”.

Esta noche en Miami se dio 
pocos días después de conquis-
tar Nueva York, con su regreso al 
Madison Square Garden.	zEl cantante Carín León se presentó en el Nu Stadium, la nueva casa del equipo de futbol Inter Miami.
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Instalan mesas de trabajo permanente con la comunidad

Diseñan futuro de Mahahual
Diseñan autoridades 
y ciudadanos el 
modelo de desarrollo 
sustentable

EUGENIO PACHECO

CHETUMAL, Q. ROO.-  La Secre-
taría de Medio Ambiente y 
Recursos Naturales (Semarnat) 
formalizó la instalación de una 
mesa de trabajo permanente en 
Mahahual con el propósito de 
diseñar un modelo de desarro-
llo sustentable para la localidad. 

Zenaida Gómez, represen-
tante del centro comunitario de 
Mahahual, dio a conocer que con 
esto las autoridades federales 
buscan cumplir sus compromi-
sos respecto a fomentar el desa-
rrollo y crecimiento económico 
y social de esta localidad, tras la 
cancelación del proyecto turístico 
“Perfect Day”.

Esto deriva de las responsa-
bilidades asumidas el pasado 
tres de junio por la titular de 
la Semarnat, Alicia Bárcena, 
para atender las demandas de 
infraestructura, servicios públi-
cos y planeación turística de los 
habitantes.

El encuentro, que da continui-
dad a las peticiones comunitarias 
sobre el desabasto de agua pota-
ble, manejo de residuos y sanea-
miento, fue encabezado por las 
subsecretarias de Biodiversidad y 
Restauración Ambiental, Marina 
Robles, y de Regulación Ambien-
tal, Ileana Villalobos.

Durante este ejercicio par-
ticipativo, representantes de la 
sociedad civil y del centro comu-
nitario, como Zenaida Gómez, 
recalcaron la necesidad de que 
los nuevos acuerdos se materia-
licen y no queden únicamente 
en diagnósticos previos o planes 
archivados. 

Los asistentes enfatizaron la 

urgencia de reordenar el comercio 
ambulante en el malecón, trans-
parentar las próximas obras públi-
cas y asegurar que la derrama 
económica beneficie de manera 
directa a la población local.

En la jornada participaron 

también representantes de la 
Secretaría de Ecología y Medio 
Ambiente de Quintana Roo, el 
sector privado, organizaciones 
civiles y ciudadanos locales.

Como parte de los primeros 
acuerdos, las autoridades federa-

les, a través del Fondo Nacional 
de Fomento al Turismo (Fona-
tur), garantizaron un acompa-
ñamiento técnico inédito para 
la comunidad. 

Se integraron mesas temáti-
cas enfocadas en turismo, medio 
ambiente, infraestructura y desa-
rrollo comunitario, y se realizó 
una inspección a la planta de 
tratamiento de aguas residua-
les para evaluar el estado de los 
servicios públicos prioritarios.

Para dar seguimiento a la 
agenda y definir las estrategias 
de intervención, las mesas de tra-
bajo designaron a representantes 
en los sectores inmobiliario, hote-
lero, restaurantero, comercial, de 
movilidad, ecoturismo, social y 
de asociaciones civiles. 

La próxima reunión quedó 
programada para mediados de 
julio, fecha en la que Semarnat 
presentará las alternativas y pro-
yectos de desarrollo sustentable 
para la región.

	zHabitantes de Mahahual y autoridades locales y federales 
analizan el desarrollo de la comunidad.

	zEl Ayuntamiento de 
Benito Juárez fortalece 
la estrategia integral de 
atención al sargazo.

Avalan 
estrategia 
contra el 
sargazo
OMAR ROMERO 

CANCÚN, Q. ROO.- El Ayun-
tamiento de Benito Juárez 
respaldará las acciones que 
impulse el Gobierno de 
Quintana Roo para fortale-
cer la estrategia integral de 
atención al sargazo, incluida 
la posible instalación de 
barreras en la Laguna 
Nichupté. 

Así lo informó el direc-
tor de Ecología municipal, 
Fernando Haro Salinas, 
al exponer que cualquier 
decisión sobre la colocación 
de nuevas barreras de con-
tención forma parte de la 
estrategia encabezada por 
el Gobierno del Estado, por 
lo que el municipio partici-
pará cuando los proyectos se 
formalicen. 

“La estrategia integral 
para la atención del sar-
gazo viene del Gobierno del 
Estado; en su momento, si 
esa propuesta se materia-
liza, como Ayuntamiento 
nos estaremos sumando”, 
señaló. 

Precisó que, hasta ahora, 
la única barrera instalada 
en Benito Juárez es la ubi-
cada frente a Playa del Niño, 
en Puerto Juárez, obra eje-
cutada por la Secretaría de 
Marina (Semar) como parte 
de las acciones para reducir 
el arribo de la macroalga a 
la costa. 

Recordó que hace algunos 
meses sostuvo una reunión 
con la entonces presidenta 
municipal, Ana Paty Peralta, 
y representantes de la Semar, 
en la que se analizaron dis-
tintos puntos para la colo-
cación de barreras marinas; 
sin embargo, únicamente se 
concretó el proyecto en Playa 
del Niño. 

“Se exploraron otras 
opciones, pero de momento 
solamente se optó por la ins-
talación en Playa del Niño, 
que ya está en funciona-
miento”, indicó. 

Haro Salinas explicó que, 
a diferencia de municipios 
como Puerto Morelos, donde 
las condiciones del mar facili-
tan la colocación de este tipo 
de infraestructura, en Can-
cún las fuertes corrientes y 
el oleaje representan un reto 
técnico para instalar barreras 
de contención en otros pun-
tos del litoral. 

El funcionario dijo no 
contar con el monto de 
inversión realizada para la 
instalación de esta barrera, 
aunque confirmó que 
actualmente ya se encuen-
tra operando. 

En ese sentido, José Anto-
nio de la Torre Chambe, titu-
lar de la dirección de Servicios 
Públicos, precisó que esta 
barrera ya está evitando que 
el sargazo llegue a la playa 
El Niño, de ahí, que recordó 
que cuentan con más de 250 
personas trabajando para 
atender esta situación. 

Hay que recordar, que la 
posible instalación de barre-
ras en la Laguna Nichupté fue 
planteada recientemente 
por la Secretaría de Ecología 
y Medio Ambiente (SEMA) 
como parte de nuevas alter-
nativas para contener el sar-
gazo antes de que alcance las 
playas del norte de Quintana 
Roo, una estrategia que aún 
se encuentra en fase de eva-
luación técnica. 

	zLa Asociación de Hoteles de Cancún, Puerto Morelos e Isla Mujeres admitió la baja ocupación.

Admiten bajo desempeño; 
caen los logros del Caribe
OMAR ROMERO 

CANCÚN, Q. ROO.- La temporada 
de verano continúa mostrando 
un desempeño por debajo de 
las expectativas para el Caribe 
Mexicano, con una ocupación 
hotelera que oscila entre 60 y 
65 por ciento.

Así lo reconoció Rodrigo de 
la Peña Segura, presidente de la 
Asociación de Hoteles de Cancún, 
Puerto Morelos e Isla Mujeres. 

Explicó que, si bien Quintana 
Roo realizó importantes inver-
siones para consolidar a Cancún 
como uno de los principales des-
tinos vinculados a la Copa Mun-
dial de Futbol 2026, la reducción 
de asientos en vuelos interna-
cionales, principalmente desde 
Estados Unidos, ha impactado 
la llegada de visitantes. 

“Las aerolíneas internaciona-
les, sobre todo las americanas, 
movieron parte de su capacidad 
a rutas internas, y esa baja de 
asientos nos ha afectado; hoy 
estamos en niveles de ocupa-
ción de entre 60 y 65 por ciento, 
que para el verano siguen siendo 
cifras negativas”, señaló. 

Añadió que el comporta-

miento de esta temporada fue 
analizado durante la reciente 
asamblea de la Asociación de 
Hoteles, donde participó el 
secretario de Turismo de Quin-
tana Roo, Bernardo Cueto Riestra, 
quien explicó los diversos facto-
res que han incidido en la des-
aceleración del mercado turístico 
durante este periodo. 

Indicó que la estrategia del 
sector está enfocada no sólo en 
fortalecer la próxima temporada 
invernal, tradicionalmente la de 
mayor ocupación y mejores tari-
fas, sino en implementar accio-
nes que permitan mejorar los 
resultados del verano de 2027. 

Entre ellas destacó el reforza-
miento de la promoción turística, 
la recuperación de la conectivi-
dad aérea mediante negociacio-
nes con aerolíneas, la atención al 
problema del sargazo y el forta-
lecimiento de la seguridad y de 
la imagen del destino. 

Asimismo, descartó que la 
industria hotelera recurra a una 
guerra de tarifas para atraer 
visitantes. 

“Lo importante es mantener 
la calidad de nuestros servicios 
y reforzar la promoción. Compe-

tir únicamente bajando precios 
no beneficia a ningún destino”, 
afirmó. 

De la Peña Segura destacó 
que el turismo nacional continúa 
siendo un soporte importante 
durante la temporada vacacional, 
particularmente el proveniente 
del centro y occidente del país, 
además de la Península de Yuca-
tán, donde la demanda aérea se 
mantiene sólida. 

Resaltó la presencia de la selec-
ción de Uruguay en Mayakoba 
como parte de su preparación 
para la Copa del Mundo, al con-
siderar que este tipo de eventos 
representan una importante ven-
tana de promoción internacional 
para Quintana Roo y demuestran 
la capacidad de la infraestructura 
turística del estado. 

Informó que el sector hotelero 
trabaja de manera coordinada 
con la Secretaría de Turismo 
federal y el Gobierno de Quin-
tana Roo en la elaboración de un 
plan técnico que permita incre-
mentar la conectividad aérea, for-
talecer la promoción del Caribe 
Mexicano y mejorar la competiti-
vidad del destino en las próximas 
temporadas vacacionales.

Promueve Cancún  
‘economía circular’
OMAR ROMERO 

CANCÚN, Q. ROO.-  La Asocia-
ción de Hoteles de Cancún, 
Puerto Morelos e Isla Mujeres 
y la organización Sustentur 
iniciaron la fase de aplicación 
del proyecto “Cancún Turismo 
Circular”.

Es una estrategia que busca 
convertir al destino en refe-
rente de economía circular en 
América Latina mediante la 
reducción de residuos plásti-
cos y de vidrio generados por 
la industria hotelera. 

Vicente Ferreyra Acosta, 
director de Sustentur, expresó 
que la iniciativa, que cuenta 
con una inversión cercana a 
11 millones de pesos, pretende 
consolidar un modelo perma-
nente de gestión de residuos 
que trascienda la vigencia del 
proyecto, prevista hasta sep-
tiembre de 2028. 

La iniciativa es financiada 
conjuntamente por el Derecho 
de Saneamiento Ambiental 
del Ayuntamiento de Benito 
Juárez y TUI Care Foundation.

En conferencia de prensa 
junto con Rodrigo de la Peña, 
presidente de la asociación de 
hoteles, recordaron que Cancún 
es el único destino turístico de 
América Latina respaldado por 
la fundación.

El primero en México en 
incorporarse a la Iniciativa 
Mundial sobre Turismo y 
Plásticos, promovida por ONU 
Turismo y el Programa de las 
Naciones Unidas para el Medio 
Ambiente.

Explicaron que, debido a 
la intensa actividad turística, 
destinos como Cancún pue-
den generar hasta el doble 
de residuos sólidos que otras 
ciudades.

Por lo tanto, resulta indis-
pensable pasar de esfuerzos 
aislados a una estrategia 
integral que permita reducir 
el consumo de materiales des-
echables y reincorporarlos a la 
cadena productiva.

A un año del arranque del 
proyecto, ya se recopila infor-
mación sobre el manejo de 
residuos en 20 hoteles, que 
en conjunto representan alre-
dedor de 10 mil habitaciones, 
equivalente a 25 por ciento de 
los cuartos que se busca eva-
luar en esta primera etapa.

La meta es elaborar un diag-

nóstico en 85 hoteles, lo que 
permitirá conocer con mayor 
precisión la cantidad y el tipo 
de residuos que genera el sector 
de hospedaje del destino. 

Paralelamente, se trabaja en 
la elaboración de un manual 
de buenas prácticas que per-
mitirá sistematizar experien-
cias exitosas implementadas 
por diversos hoteles para faci-
litar su adopción en toda la 
industria. 

Como parte del programa 
se acompañará a 45 hoteles 
en la implementación de la 
guía “Menos Plástico”, con la 
meta de disminuir alrededor 
de 200 toneladas de plástico y 
100 toneladas de vidrio.

Representaría una reduc-
ción de entre 20 y 25 por ciento 
en la generación anual de estos 
residuos. 

Entre las acciones previstas 
destacan la sustitución de plás-
ticos de un solo uso, instalación 
de dispensadores de agua, 
eliminación de amenidades 
desechables, reutilización de 
materiales y fortalecimiento 
de procesos internos de sepa-
ración y reciclaje. 

Además, el proyecto con-
templa impulsar empresas 
locales dedicadas al reciclaje 
y transformación de residuos. 

Hasta el momento ya fue-
ron identificadas 10 empre-
sas que recibirán acompaña-
miento técnico para fortalecer 
sus procesos de reciclaje de 
plástico y vidrio.

También la elaboración de 
nuevos productos, entre ellos 
artesanías, envases y artículos 
que posteriormente puedan 
reincorporarse a la industria 
turística. 

Otro de los avances repor-
tados es la conformación del 
Hub de Economía Circular y 
Turismo, una red integrada por 
más de 100 especialistas del 
sector público, privado y acadé-
mico que durante el último año 
ha celebrado cuatro mesas de 
trabajo para construir un plan 
de acción conjunto. 

Los impulsores del proyecto 
señalaron que esta colabora-
ción permitirá generar solu-
ciones de largo plazo y forta-
lecer el cumplimiento de los 
compromisos ambientales 
asumidos por el municipio de 
Benito Juárez y por la industria 
turística del Caribe Mexicano.

	zEn Cancún ya se inició la fase de aplicación del proyecto 
‘Cancún Turismo Circular’.

Alistan en Cancún Guelaguetza 2026
IGNACIO CALVA

CANCÚN, Q. ROO.- El ayunta-
miento avanza en la planeación 
y estructuración logística de la 
edición 2026 de la Guelaguetza 
en Cancún, festividad cultu-
ral que se proyecta realizar de 
manera tentativa durante el fin 
de semana del 24 al 26 de julio. 

Para este ciclo, determinó un 
cambio estratégico en el diseño 
geográfico del evento, trasla-
dando el núcleo de las activida-
des hacia la Avenida Yaxchilán 
y un sector específico del Parque 
de las Palapas.

José Gamaliel Canto Cambra-
nis, director de Comercio y Servi-
cios en la Vía Pública, explicó que 
a diferencia de las ediciones ante-
riores, la intención de este año es 
canalizar los flujos de visitantes 
hacia la Avenida Yaxchilán. 

En años pasados, los contin-
gentes y los módulos comer-
ciales se concentraban sobre la 
Avenida Tulum y la explanada 
principal de Las Palapas.

Esta decisión busca apro-
vechar el impacto económico 
del festival para inyectar dina-
mismo y respaldar formalmente 
al comercio establecido de esa 
arteria vial.

El esquema operativo prelimi-
nar contempla que el tradicional 
desfile de La Calenda, así como 

el pabellón gastronómico y las 
exposiciones de los artesanos se 
desplieguen a lo largo de la franja 
vial de la Avenida Yaxchilán. 

Las actividades se comple-
mentarán utilizando la sección 
del Parque de las Palapas que 
colinda con las instalaciones 
de la escuela primaria Alfredo 
V. Bonfil, reconfigurando el uso 
del espacio público habitual.

La agenda tentativa estructu-
rada por el comité organizador 
prevé el inicio de las actividades 
el jueves 23 de julio con la cele-
bración de un festival cultural 
previo. 

Posteriormente, el viernes 24 
de julio arrancará formalmente 

el recorrido de la Calenda sobre la 
Avenida Yaxchilán, activándose 
de forma simultánea una carte-
lera artística y dancística en el 
escenario del Parque de las Pala-
pas que se mantendrá vigente 
hasta la clausura del evento el 
domingo 26.

En lo que respecta al control 
y ordenamiento de los oferentes 
que participarán en la jornada, 
Canto Cambranis precisó que la 
dependencia a su cargo prevé 
la instalación de un padrón de 
entre 70 y 80 comerciantes loca-
les, sumándose una cifra similar 
de artesanos de la región. 

	zEl ayuntamiento avanza en la logística de la edición 2026 de la 
Guelaguetza en Cancún.

lucesdelsiglo.comMÁS INFO.
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Fortalece Quintana Roo  
protección de arrecifes
El Gobierno de Quintana Roo fortalece 
los arrecifes coralinos del Caribe con el 
seguro paramétrico contra fenómenos 
hidrometeorológicos.

http://www.lucesdelsiglo.com/


Martes 30 de Junio de 2026 ❚ PUBLICIDAD   5



6 NACIONAL z Martes 30 de Junio de 2026

A 69 pueblos originarios y afromexicanos

Va a consulta 
ley indígena
Pedirán opiniones y 
sugerencias a 16 mil 
728 poblados, para ir 
Congreso de la Unión 

STAFF /  
AR

CIUDAD DE MÉXICO.- La nueva 
Ley General de Derechos de los 
Pueblos Indígenas y Afromexica-
nos será sometida a consulta en 
16 mil 728 comunidades antes de 
enviarla al Congreso de la Unión, 
informó el gobierno federal.

La consejera jurídica del 
Ejecutivo federal, Luisa María 
Alcalde, informó que el proceso 
busca recoger opiniones, pro-
puestas y observaciones de los 
titulares de los derechos que 
reconoce la legislación, integrada 
por 69 pueblos indígenas y del 
afromexicano.

“El objetivo del proceso de esta 
consulta es recibir opinión y suge-
rencias, planteamientos sobre la 
propuesta de iniciativa de la Ley 
General de Derechos de los Pue-
blos Indígenas y Afromexicanos 
de los titulares de esta ley”, dijo.

La funcionaria efectuó el 
anuncio frente a representan-
tes de pueblos originarios que 
fueron invitados a la conferencia 
mañanera.

“Esta ley fue construida, como 
ya se explicará más adelante por 
muchas dependencias, llevó 
muchos meses de trabajo, llegó 
el momento de consultar a sus 
titulares”.

La funcionaria informó que 
este día se publicará la convoca-

toria para iniciar el proceso, orga-
nizado por el Instituto Nacional 
de los Pueblos Indígenas (INPI), 
la Secretaría de Gobernación y 
la Consejería Jurídica.

La etapa informativa se 
desarrollará del 1 de julio al 6 de 
agosto próximos, periodo en el 
que las autoridades recorrerán 
las más de 16 mil comunidades 
registradas en el catálogo nacio-
nal para explicar el contenido de 
la iniciativa mediante materiales 
elaborados por el INPI.

Posteriormente, del 7 de 
agosto al 13 de septiembre 
próximos, cada comunidad 
podrá deliberar conforme a sus 
propios sistemas normativos 
internos y formas tradicionales 
de organización.

Como parte de esa fase, se rea-
lizarán 82 asambleas regionales 
de consulta y siete mesas de 
trabajo en Acapulco, Chihuahua, 
Monterrey, Tijuana, Guadalajara, 

La Paz y San Pedro.
La servidora pública explicó 

que las propuestas surgidas 
durante la consulta serán ana-
lizadas e incorporadas, en su 
caso, al proyecto de iniciativa 
entre el 21 de septiembre y el 11 
de octubre.

La consejera indicó que la pre-
sidenta Claudia Sheinbaum tiene 
previsto enviar la iniciativa al 
Congreso el 12 de octubre, fecha 
que el gobierno identifica como 
el Día de la Nación Pluricultural y 
de la Resistencia Indígena.

En el proceso participarán 21 
dependencias federales, además 
de un comité técnico asesor con 
representantes de la Cámara de 
Diputados, Suprema Corte de 
Justicia de la Nación y Consejo 
Nacional de Pueblos Indígenas.

Además, Organización de 
las Naciones Unidas, Comisión 
Nacional de los Derechos Huma-
nos y observadores acreditados.

	zSe presentará propuesta de iniciativa de la Ley General de 
Derechos de los Pueblos Indígenas y Afromexicanos.

Es autoritario  
y entreguista 
el plan PAN
STAFF /  
AR

CIUDAD DE MÉXICO.- La presi-
denta Claudia Sheinbaum des-
calificó el plan de gobierno pre-
sentado por el Partido Acción 
Nacional (PAN), al considerar 
que representa un proyecto 
autoritario, entreguista, inspi-
rado en modelos de la derecha 
internacional y orientado a 
regresar al esquema de corrup-
ción y los privilegios.

La mandataria sostuvo que 
las propuestas panistas, como 
la construcción de una mega 
cárcel para delincuentes y nar-
copolíticos, la cadena perpetua 
para funcionarios vinculados 
con el crimen organizado y la 
eliminación del IMSS-Bienes-
tar, no representan una alter-
nativa novedosa, sino el retorno 
a políticas del pasado.

“Lo que siempre hemos 
dicho: lo único que ellos quie-
ren es regresar al pasado, 
corrupción y privilegios. Quie-
ren regresar un Seguro Popular 
y quieren quitar el IMSS-Bien-
estar, que representa para 24 
entidades de la república mejor 
acceso a la salud. México ya 
vivió eso. Ni siquiera son inno-
vadores. Su propuesta es regre-
sar al pasado”, afirmó.

Sheinbaum Pardo cuestionó 
que el PAN proponga una mega 
cárcel como eje de su estrategia 
de seguridad y sostuvo que ese 
modelo deja de lado la atención 
a las causas de la violencia y el 
bienestar de la población.

“Una mega cárcel. ¿Y dónde 
está la atención a las causas y el 
bienestar del pueblo?”, expresó.

La presidenta aseguró que el 
nuevo discurso panista retoma 
postulados de movimientos 
de derecha que han ganado 
elecciones en otros países de 
América Latina, pero sostuvo 
que esos conceptos no corres-
ponden a la realidad mexicana.

“Eso es importantísimo por-
que toman esos conceptos del 
exterior, de nuevo, de cómo se 
ganó en Argentina, de cómo se 

ganó en otros lugares de Amé-
rica Latina y del mundo, con 
tres conceptos que no tienen 
nada que ver, en todo caso, con 
la derecha mexicana”, señaló.

La mandataria también 
rechazó que el PAN pueda 
asumirse como defensor de la 
patria y acusó a ese partido de 
mantener una conducta ‘entre-
guista’ frente a Estados Unidos.

“¿Cómo se pueden decir 
patriotas si cada tercer día van 
a Estados Unidos a hablar mal 
de México? ¿Cómo se pueden 
llamar patriotas si son los que 
están llamando a que Estados 
Unidos venga a invadirnos para 
poder resolver el problema del 
narcotráfico? ¿Cómo se pueden 
llamar patriotas si invitan a 
una agencia de los Estados Uni-
dos, en contra de la ley, a hacer 
operativos en tierra?”, comentó.

“De patriotas no tienen 
nada y lo han demostrado a lo 
largo de la historia. Lo que ellos 
quieren es el entreguismo”, 
resaltó.

Claudia Sheinbaum acusó al 
blanquiazul de apropiarse de 
conceptos como familia, patria 
y libertad, aunque, afirmó, sus 
gobiernos fueron represores y 
privilegiaron únicamente la 
libertad de mercado.

El 25 de junio, el dirigente 
nacional del PAN, Jorge Romero, 
presentó el documento ‘Solu-
ciones para México’, integrado 
por 100 propuestas rumbo a la 
elección de 2027.

En materia de seguridad 
plantea construir una mega 
cárcel de máxima seguridad 
para delincuentes de alta peli-
grosidad y narcopolíticos, esta-
blecer cadena perpetua para 
funcionarios coludidos con 
el crimen organizado, retirar 
gradualmente a las Fuerzas 
Armadas de tareas de seguri-
dad pública y fortalecer a las 
policías civiles.

Además, impulsar un 
modelo inspirado en la estra-
tegia aplicada por el presidente 
de El Salvador, Nayib Bukele.

	zLa presidenta Claudia Sheinbaum dijo que el proyecto está 
inspirado en modelos de la derecha internacional.

No se protege a nadie, 
advierte la presidenta
STAFF /  
AR

CIUDAD DE MÉXICO.- La presi-
denta Claudia Sheinbaum afirmó 
que su gobierno no protegerá a 
nadie y que deberá aplicarse todo 
el peso de la ley contra el exdirec-
tor de Pemex, Víctor Rodríguez 
Padilla, exhibido en un video 
agrediendo a su esposa.

“Que se aplique la ley, todo el 
peso de la ley. Nosotros no vamos 
a proteger a nadie frente a un 
acto como estos.

“Entonces, tiene que entrar la 
fiscalía de Morelos porque fue 
en el estado de Morelos. Enton-
ces, es un delito estatal y tiene 
que aplicarse la ley, porque no 
puede haber violencia contra las 
mujeres.

“Aquí no es que es conocido 
de uno y entonces se aplica algo 
distinto, no. Se aplica la ley y que 
la fiscalía de Morelos determine 
pues cuál es la sanción penal que 
debe tener este caso”, comentó en 
conferencia mañanera.

La Fiscalía General del Estado 
(FGE) de Morelos abrió una car-

peta de investigación por vio-
lencia de género tras la difusión 
de un video que exhibe la agre-
sión del exdirector de Pemex 
contra su esposa María Felicia 
Jiménez.

La institución informó que 
indaga los hechos registrados 
el 15 de marzo (según cámaras 
de seguridad) en un domicilio 
del municipio Emiliano Zapata, 
Morelos, fecha en la que el 
implicado aún era funcionario 
federal.

La docente y doctora en 
Ingeniería Física Nuclear, María 
Felicia Jiménez, dijo que decidió 
exhibir la grabación para visibi-
lizar el desamparo que enfrentan 
las víctimas ante agresores con 
posiciones de poder.

En Palacio Nacional, la man-
dataria federal explicó que Víctor 
Rodríguez aún no asumió como 
director del Instituto Nacional de 
Electricidad y Energías Limpias 
(Ineel) y que permanecerá en el 
cargo Alejandro Salcido.

“Lo íbamos a nombrar, digo 
lo íbamos, porque él ya había 
anunciado ahí en el Instituto 

de Investigaciones en Energías 
Renovables de la CFE, o bueno 
del gobierno federal, su entrada. 
Yo no había firmado porque 
lleva un trámite, la firma del 
nombramiento.

“Entonces, yo no había fir-
mado ya el nombramiento, ape-
nas iba a pasar el nombramiento. 
Entonces, no hay digamos que 

se le retire del cargo, y mientras 
tanto vuelve a tomar posesión el 
director que estaba ahí Alejandro 
Salcido”, aclaró.

La titular del Ejecutivo federal 
aseguró que Víctor Rodríguez ya 
no tendrá cabida en su gobierno 
e hizo un llamado a todos los fun-
cionarios a que no habrá impuni-
dad en casos de violencia contra 

las mujeres.
“No, no. Ya no, no (tomará 

algún otro cargo). Cero impu-
nidad a la violencia contra las 
mujeres, cero impunidad. Que 
se aplique la ley como en todo. 
Nosotros somos juaristas, la ley 
es igual para todos, no para unos 
de una manera y para otros de 
otros”, agregó.

	zEl exdirector de Pemex, Víctor Rodríguez, ya no será titular del Instituto Nacional de Electricidad y 
Energías Limpias.

	zEl gobierno federal no tiene 
información de militantes 
o funcionarios que den 
información de narcopolíticos.

Niegan que 
morenistas 
pasen a EU 
información
STAFF /  
AR

CIUDAD DE MÉXICO.- La presi-
denta Claudia Sheinbaum ase-
guró que el gobierno federal 
no tiene información de que 
existan militantes o funciona-
rios de Morena que estén pro-
porcionando información sobre 
narcopolíticos a autoridades de 
Estados Unidos, como sugirió un 
reporte publicado por un medio 
de comunicación.

La mandataria afirmó que 
su gobierno desconoce cual-
quier colaboración de ese tipo 
y consideró que el diario esta-
dounidense debió aportar mayor 
sustento a la versión, luego de 
atribuir únicamente a una fuente 
no identificada.

“No tenemos nosotros nin-
guna información de que nadie 
esté cooperando con el gobierno 
de Estados Unidos o el Departa-
mento de Justicia para propor-
cionar información. ¿De qué, 
además? ¿Cómo vamos a opi-
nar sobre algo que no tenemos 
nosotros ningún conocimiento? 
Ninguno”, respondió.

Claudia Sheinbaum hizo refe-
rencia a la nota publicada este 
fin de semana por The New York 
Times.

Con base en una fuente anó-
nima, se afirma que personas 
vinculadas con Morena estarían 
proporcionando información a 
autoridades estadounidenses en 
el contexto de investigaciones 
relacionadas con presuntos vín-
culos entre políticos mexicanos 
y el crimen organizado.

La presidenta señaló que 
uno de los personajes mencio-
nados en la publicación es el 
gobernador de Sonora, Alfonso 
Durazo, quien rechazó la versión 
mediante una carta pública, por 
lo que insistió en que no exis-
ten elementos para validar esa 
información.

“Fíjense en la nota. ¿Cómo 
puede haber una nota en un 
periódico que se dice de los 
mejores periódicos del mundo? 
‘Me dijeron, una fuente, quién 
sabe quién, que hay personas de 
Morena que están informando a 
Estados Unidos’.

“Esa es la nota: ‘Me dijeron 
que hay personas que están 
informando’. Bueno, el goberna-
dor Durazo envió una carta y dijo 
que no era cierto”, expresó.

Cuestionada sobre sobre si 
las presiones y las pesquisas 
que realiza Estados Unidos 
podrían causar divisiones inter-
nas dentro de Morena, respon-
dió que su gobierno carece de 
cualquier dato que confirme esa 
hipótesis.

“No sabemos si es cierto 
porque no tenemos nosotros 
ninguna información de que 
nadie esté cooperando con el 
gobierno de Estados Unidos o 
el Departamento de Justicia 
para proporcionar información. 
Difícilmente podemos opinar”, 
sostuvo.

En las últimas semanas, 
medios estadounidenses han 
publicado reportes sobre inves-
tigaciones del Departamento 
de Justicia relacionadas con 
presuntos vínculos de políticos 
mexicanos con organizaciones 
criminales.

Entre los nombres mencio-
nados se encuentran los gober-
nadores morenistas de Sonora, 
Alfonso Durazo, y de Tamauli-
pas, Américo Villarreal, quienes 
han rechazado públicamente 
los señalamientos y negado 
cualquier investigación en su 
contra.

Incumplen 2 de 10 pacto del diésel
A casi siete semanas de la firma del acuerdo entre gobierno 
y empresarios gasolineros, 21% de estaciones incumple el 
compromiso de vender el diésel por debajo de 27 pesos por litro, 
dijo el titular de la Profeco, Iván Escalante.
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	zLa Selección Mexicana va por su primera victoria en una ronda de eliminación directa en 40 años.

Va por la victoria en los dieciseisavos de final

México tiene una cita 
histórica ante Ecuador
Este será el segundo 
partido entre  
ambos en una  
Copa del Mundo

STAFF /  
LUCES DEL SIGLO

CANCÚN, Q. ROO.- Este martes 
la Selección Mexicana tiene una 
cita histórica ante Ecuador, por 
los dieciseisavos de final de la 
Copa del Mundo. Los dirigidos 
por Javier Aguirre tratarán de 
romper una sequía de 40 años 
sin ganar un partido en ronda 

de eliminación directa. Mientras 
que los ecuatorianos sueñan con 
lograr su primera victoria en esta 
instancia dentro de un Mundial. 
El Estadio Ciudad de México será 
el escenario para este encuentro.

México llega a este juego 
invicto en la fase de grupos, con 
tres victorias (Sudáfrica, Corea del 
Sur y Chequia), con seis goles a 
favor y la portería invicta. Es la pri-
mera vez que logra esta hazaña. 
De momento, el goleador es Julián 
Quiñones, con dos anotaciones.

La última vez que el tricolor 
ganó un partido de eliminación 
directa fue en 1986, cuando ven-
ció a Bulgaria 2-0 en los Octavos 

de Final. En la siguiente ronda 
cayó ante Alemania en penales. 
El único antecedente con Ecuador 
en un Mundial es en la fase de 
grupos del 2002, en la que tam-
bién Javier Aguirre era el director 
técnico de México, en esa oca-
sión los mexicanos ganaron 2-1 
y remontaron con goles de Jared 
Borgetti y Gerardo Torrado, por el 
rival descontó Agustín Delgado.

Del otro lado está Ecuador, 
que pasó como el mejor tercer 
lugar del Grupo E, con una victo-
ria sobre Alemania, un empate 
ante Curazao y una derrota con-
tra Costa de Marfil. Los dirigidos 
por Sebastián Beccacece marca-

ron un par de goles y recibieron 
la misma cantidad.

Los ecuatorianos buscan su 
primera victoria en una ronda 
de eliminación directa.

Durante las eliminatorias 
de Conmebol tuvieron la mejor 
defensiva, con sólo cinco goles 
permitidos y fueron sublíderes, 
sólo por debajo de Argentina. Su 
juego más reciente contra los 
mexicanos fue en octubre del año 
pasado, en el que igualaron 1-1.

El partido de dieciseisavos de 
Final entre México y Ecuador será 
este 30 de junio a las 20:00 horas 
(tiempo de Quintana Roo), en la 
Ciudad de México.

Apunta Francia  
a siguiente ronda 
frente a Suecia
STAFF /  
LUCES DEL SIGLO

CANCÚN, Q. ROO.- Los diecisei-
savos de final tendrán el cruce 
entre Francia y Suecia, un 
partido inédito dentro de las 
Copas del Mundo. Los ‘blues’ 
se mantienen con paso gana-
dor y con una de las mejores 
ofensivas, ahora apuntan a 
unos suecos que cerraron la 
primera ronda de menos a 
más y quieren mantenerse 
con vida en el torneo.

Los franceses fueron líderes 
del Grupo I con nueve puntos, 
gracias a sus tres victorias 
sobre Irak, Senegal y Noruega, 
en la que firmaron 10 goles, 
de los cuales, cuatro fueron 
de Kylian Mbappé y la misma 
cantidad para Ousmane Dem-
belé. Mientras que al ataque se 
sumó Michael Olise con tres 
asistencias. Además, los dirigi-
dos por Didier Deschamps sólo 
permitieron dos anotaciones 
a sus rivales.

Los ‘blues’ no son eliminados 
en una ronda previa a Semifina-
les desde el 2014, cuando caye-

ron en Cuartos de Final.
Mientras que Suecia ter-

minó en tercer lugar del Grupo 
F, con cuatro puntos, luego de 
golear a Túnez en la primera 
fecha, los escandinavos reci-
bieron una goliza también por 
parte de Países Bajos y resca-
taron un empate ante Japón. 
El equipo encontró en Alexan-
der Isak su figura, con un gol y 
tres asistencias. Luego de no 
ir a Qatar en 2022, sueñan con 
estar de nueva cuenta entre 
los mejores ocho del torneo.

Franceses y suecos no se 
enfrentan desde 2020, cuando 
los ‘blues’ ganaron 4-2 como 
parte de la Liga de Naciones 
de la UEFA, con un doblete de 
Olivier Giroud, otro tanto de 
Benjamin Pavard y otro más 
de Kingsley Coman, ninguno 
está en el plantel de este 2026, 
por su rival descontaron Vik-
tor Claesson y Robin Quaison, 
quienes tampoco están en 
esta Copa del Mundo.

El partido entre Francia y 
Suecia será este 30 de junio 
a las 16:00 horas (tiempo de 
Quintana Roo), en Nueva York.

	zFrancia tuvo una de las mejores ofensivas con 10 goles, de 
los cuales, cuatro fueron de Dembelé.

Rompe Brasil los sueños de 
Japón en Copa del Mundo
STAFF /  
LUCES DEL SIGLO

CANCÚN, Q. ROO.- Brasil ven-
ció a Japón 2-1 y avanzó a los 
Octavos de Final del Mundial. 
De esta manera la ‘canarinha’ 
sigue invicta contra seleccio-
nes de Asia y los japoneses se 
marchan de nueva cuenta sin 
ganar un partido de eliminación 
directa.

La ‘canarinha’ tomó el control 
de balón y desarrolló el juego en 
el área de los japoneses, quienes 
luchaban por salir de la presión y 
trataban de mantener la tenencia 

de la pelota la mayor cantidad de 
tiempo posible.

Tras la pausa de hidratación, 
los japoneses se fueron adelante, 
al cortar un contragolpe de los 
sudamericanos, en el que Kai-
shu Sano arrastró la pelota para 
pegarle afuera del área y poner el 
balón pegado al poste y con esta 
ventaja se fueron al descanso.

En el complemento Brasil 
comenzó a generar más peligro 
y provocó la intervención del 
arquero Zion Suzuki.

Hasta que cayó el empate por 
medio de Casemiro, quien con un 
cabezazo enmendó su error en 

la marcación del primer tiempo. 
A partir de ahí, la ‘canarinha’ 
empezó a empujar por el segundo 
y los samuráis apostaban por un 
contragolpe.

El reloj avanzaba y el par-
tido se tornaba tenso, mientras 
que los brasileños acechaban el 
área rival por las banda y por el 
centro, por aire o con pases por 
abajo, sin encontrar la portería 
de Suzuki. En el tiempo agregado, 
a un minuto del silbatazo, los 
sudamericanos recuperaron el 
balón y Gabriel Martinelli mandó 
la pelota al fondo y puso el 2-1 
para sentenciar el partido.

	zLos brasileños enfrentarán al ganador de la llave entre Costa de Marfil y Noruega.

UN NUEVO RUMBO
Manchester City presentó al italiano Enzo Maresca como su nuevo director técnico, tras la salida de Josep Guardiola. 
El entrenador firmó por tres temporadas.

Serena Williams comienza 
su aventura en Wimbledon

STAFF /  
LUCES DEL SIGLO

CANCÚN, Q. ROO.- La tenista 
Serena Williams está de regreso 
en las canchas y comenzará su 
aventura en ‘singles’, cuando 
enfrente a Maya Joint este 
martes, en la primera ronda de 
Wimbledon. Luego de una pausa 
de cuatro años, la ex número 
uno de la WTA regresa a uno 
de los torneos que más veces 
ha ganado.

Williams volvió a las can-
chas a los 44 años para jugar 
en la modalidad de dobles con 
Victoria Mboko, en el torneo de 
Queen’s, luego lo hizo con Karo-
lina Muchova en Berlín y recibió 
una invitación para participar en 
Wimbledon, estará de manera 
individual y en dobles lo hará 
con su hermana Venus.

“No todos los días Wimbledon 
ofrece una invitación a alguien. 
Pensé que realmente debía 
aprovechar esta oportunidad. La 
gente vive para ser atleta. Tengo 
esta gran oportunidad de lo que 
hago. Nunca pensé que volve-
ría a hacerlo, nunca pensé que 
volvería”, confesó Serena, quien 
ganó siete veces el torneo en la 
modalidad de singles.

La estadounidense nunca 
se ‘retiró’ de manera formal del 
circuito, su última aparición en 
este torneo fue en 2022, donde 
perdió en la primera ronda. En 
esa ocasión también recibió una 
‘wild card’ para competir.

	zLa tenista jugará en la modalidad de singles por primera vez en 
cuatro años.
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ADRIANA SILVESTRE

Dos clásicos son el tinto de verano 
y el clericot. El primero, de acuer-
do con datos del Ministerio de 
Cultura de España, es de origen 
andaluz y se preparó por primera 
vez en la década de 1920, en un 
lugar llamado la Venta de Vargas. 

“Lo prepararon para mitigar 
el intenso calor de Córdoba, en 
Andalucía. El propietario lo sir-
vió combinando el tinto de la 
casa con sifón (agua carbonata-
da), una mezcla refrescante que 

rápidamente se popularizó en-
tre los clientes y los artistas que 
frecuentaban el lugar. Con las 
décadas, la fórmula se consoli-
dó como el estándar del verano 
español”, describe el organismo. 

Una variación es la sangría 
a la que le agregan, además del 
vino y la soda, jugo de limón y ja-
rabe, se explica en el Diccionario 
Enciclopédico de Gastronomía 
Mexicana. Y la versión sudame-
ricana es el clericot o clericó, que 
lleva fruta picada de temporada. 

Según datos del Ente de Tu-
rismo de Buenos Aires, deriva del 
ponche inglés “claret cup”. Duran-
te el siglo 19 los residentes británi-
cos en la región del Río de la Plata 
mezclaban vino Claret, como le 
llamaban a los tintos ligeros de 
Burdeos, con frutas, hielo y licores. 

Esta preparación también se 
hacía en Montevideo, Uruguay, y 
con los años, en todo el mundo.

 Tinto de verano. 
Mezclar la misma 
cantidad de un vino 
joven, elige uvas como 
Tempranillo y Garnacha, 
con refresco de limón. 
Servir con mucho hielo.

¡Prepáralos!

 Clericot.
En una jarra agregar 
una botella de vino, 
300 gramos de fruta 
de temporada picada 
en cubos, refresco de 
manzana o de lima-limón. 
Dejar macerar unas horas 
y servir con hielos. 

Fuente: Guía Definitiva de  
Cocteles con Vino, Pablo Jorge

Cocteles
TINTOS

El verano ya comenzó y con él llega el antojo de bebidas frescas 
que combinan vino, historia, pero sobre todo, mucho sabor

PRÁCTICAS TRADICIONALES
Desde hace años, las plantas han sido 
aliadas de la salud. Utilizadas en infusiones, 
tés y remedios caseros, muchas de ellas 
son valoradas por sus propiedades  
y su capacidad para contribuir al bienestar 
de manera natural más natural.

DEL MAR MEXICANO
Para Aline Molina, coordinadora 
de Campañas y Vinculación de 
Comepesca, la principal fortale-
za del ceviche es su versatilidad.

“Se adapta a una gran varie-
dad de pescados y mariscos. Hay 
infinidad de recetas y, si no estás en 
la playa, el ceviche te acerca a ella 

y te apapacha”, afirma.

Añade que esa flexibilidad 
también permite aprovechar 
especies provenientes de pes-
querías y acuicultura sostenibles. 
Destaca que México cuenta con 
62 especies legales y trazables 
de estos sistemas de producción, 
de las cuales cerca del 50% co-
rresponde a pescados obtenidos 
de pesca silvestre, maricultura o 
cultivos en aguas interiores.

“Hay muchas opciones para 
preparar ceviche, desde trucha 
y kampachi hasta huachinango 
o robalo; hay gran variedad, ya
que esta especialidad es bastan-

te adaptable”, afirma.

MEXICANO Y PERUANO, 
DIFERENCIA CULINARIA 
Aunque ambos ceviches parten 
de bases muy similares, las ver-
siones de México y Perú presen-
tan diferencias muy marcadas en 
su preparación, ingredientes, tex-
turas y forma de servirse, explica 
Gloria Ortuño, chef embajadora 
de Pesca con Futuro.

“En el peruano, el pescado 
blanco se corta en cubos media-
nos o grandes y se marina ape-
nas unos minutos en limón. Con 
esta técnica se busca mantener la 
textura cruda del centro del pes-
cado”, señala.

Añade que la preparación 
andina se acompaña de leche de 
tigre, elaborada con el jugo de 
la marinada y caldo de pescado, 
además de ají, ajo y jengibre, con 
cebolla morada muy fina. Se sirve 

generalmente con camote, choclo 
y cancha —ambos son diferentes 
maíces—, para suavizar la acidez.

“En México el producto mari-
no se corta en cubos más peque-
ños y permanece más tiempo en 
el jugo de limón. Suele mezclar-
se con jitomate, cebolla, cilantro, 
aguacate y chiles.

“También hay versiones con 
clamato y salsas negras, y depen-
diendo de la región se sirven con 
tostadas o galletas”, agrega.

Sin embargo, Perú inscribió 
ante la UNESCO, en 2023, la re-
ceta y los procesos en la Lista del 
Patrimonio Cultural Inmaterial de 
la Humanidad, lo que es el primer 
reconocimiento culinario del país.

PESCA, 
sazón 
Y FIESTA
CON PESCADO O MARISCOS,  
EL CEVICHE HA CONQUISTADO 
LA COCINA MUNDIAL POR SU 
FRESCURA Y LA DIVERSIDAD DE 
RECETAS QUE EXISTEN PARA 
PREPARARLO Y DISFRUTAR SIEMPRE

MARICHUY GARDUÑO

Hay platillos que nun-
ca pasan de moda y el 
ceviche es uno de ellos. 
Preparado con pesca-

DELICIA  
COSTERA

El ceviche mexicano es 
un platillo de las costas del 

Pacífico que combina técnicas 
prehispánicas con influencias 

españolas. Se prepara con 
pescado marinado en limón y se 

distingue por su sabor fresco, 
ácido y su aporte nutritivo.

Fuente: Libro “Raíces  
que Saben a México”,  
de Santos Rey Cancel

 

Se puede mencionar de acuerdo 
a las zonas geográficas:  

cebiche, ceviche, sebiche 
y seviche. Todas  

son válidas.
Fuente: Real Academia 

Española (RAE)

LA FORMA 
CORRECTA

DE ESCRIBIRLO

dos o mariscos y jugo de li-
món, destaca por su sencillez 
y frescura, motivo por el cual 
cada 28 de junio celebra su día.

En el libro “El Mar de Ca-
cerola”, se destaca que, aun-
que Perú, Colombia y México 
se disputan su origen, surgió 
entre pescadores indígenas 
de América que preparaban 
así los frutos del mar desde 
tiempos remotos.

En el “Diccionario Gastro-
nómico” se menciona que el 
clásico es de pescado, pero 
también hay de camarón, al-
meja, pulpo, jaiba o caracol.

Aunque su origen tiene 
distintas teorías, registros 
históricos apuntan que el 
ceviche pudo surgir en la 
Polinesia y después llegar  
a Iberoamérica. 

MARTES 30 / JUNIO / 2026
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MARICHUY GARDUÑO

En mercados y huertos aún se 
venden plantas que han acom-
pañado a distintas generaciones. 
Algunas son apreciadas por el 
aroma y sabor que aportan a los 
platillos, mientras que otras tam-
bién forman parte de infusiones  
y remedios tradicionales transmi-
tidos por los pueblos indígenas y 
preservados hasta nuestros días.

Estos conocimientos forman 
parte del patrimonio cultural de 
nuestro País y reflejan la estrecha 
relación entre la biodiversidad y 
la gastronomía mexicana. Aun-
que muchas de estas prepara-
ciones continúan presentes en los 
hogares, es importante recordar 
que no sustituyen el diagnóstico 
ni el tratamiento indicado por un 
profesional de la salud.

En el libro “Plantas Medicina-
les de México”, los investigadores 
Carmen Márquez Alonso y Fran-
cisco Lara Ochoa, de la Universi-
dad Nacional Autónoma de Mé-
xico (UNAM), recopilan diversas 
especies que, además de su pre-
sencia en la vida cotidiana, han 
sido utilizadas durante siglos 
dentro de la medicina tradicional.

HOJA SANTA
Con su característico y 
delicioso aroma, es un in-
grediente frecuente en ta-
males, pescados, moles  
y otras preparaciones de la 
cocina mexicana. Además 
de su uso gastronómico, en 
el texto se resalta que tradi-
cionalmente se ha emplea-
do para aliviar padecimien-
tos como asma, bronquitis, 
laringitis, fiebre y otros ma-
lestares respiratorios.

 
DALIA
Es reconocida como la flor 
nacional de nuestro País, 
es comestible y forma par-
te de diversas tradiciones. 
Además, de acuerdo con  
varias investigaciones, la 
infusión preparada con su 
raíz se ha utilizado para 
tratar la tos, mientras que 
la  mezcla hervida de sus 
bulbos se consume como 
diurético y ayuda a aliviar 
los cólicos leves.

PIRUL
Este árbol, presente en va-
rias regiones de nuestro 
País, naturalizado en te-
rritorio nacional desde la 
época colonial, también ha 
encontrado un lugar en la 
medicina tradicional. Según 
registros de la UNAM, sus 
hojas y frutos se han em-
pleado para aliviar el dolor 
en las articulaciones, pro-
blemas respiratorios, reu-
mas e inflamaciones. 

 POLEO
Crece en algunos estados 
de la República Mexicana  
como Michoacán, Estado 
de México, Chiapas y Mo-
relos, y se distingue por sus 
flores azules. De acuerdo 
con las investigaciones, ha-
cer infusiones con sus ra-
mas y hojas forma parte 
de la medicina tradicional, 
se ha utilizado para aliviar 
la tos, controlar la fiebre  
y atender otros malestares.

Además de proporcionar un inigualable aroma 
y sabor a distintos platillos, algunas plantas 
forman parte de los remedios caseros. Aunque, 
su uso no sustituye la atención médica
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INICIAN CON PIE 
DERECHO

CONY DELANTAL conydlantal@reforma.com

Poco antes de reunirnos con 
algunos queridos amigos en 
uno de los pop-ups diseña-
dos para disfrutar el Mundial, 
donde vimos al Tri lograr su 
tercera victoria, invité a co-
mer a mi marido a un lugar 
de reciente apertura. 

Atte. (Atentamente) se 
encuentra en la parte alta de 
una antigua casa (Praga 14, 
colonia Juárez), cuya arqui-
tectura destaca por su ele-
gancia contemporánea. 

La combinación de ma-
dera, piedra y una discreta ilu-
minación crea un espacio ínti-
mo y agradable. Nos dieron la 
bienvenida con una muestra 
de cerveza, lo cual nos pare-
ció muy buen detalle. 

Ya en el comedor de 
manteles blancos ordena-
mos un callo de hacha que 
nos sedujo al primer bocado. 

El molusco, fresco, se 
sirve con vinagreta de na-
ranja agria, praliné de pista-
che y chiltepín. La combina-
ción de sabores y texturas 
era exquisita, y la disfruta-
mos con trozos de tlayuda 
delgada y crujiente. 

Yo, que me confieso 
amante de los escamoles, 
no podía dejar de pedirlos 
también. Esperaba una pre-
paración tradicional (saltea-
dos en mantequilla con ce-
bolla y epazote), pero a mi 
mesa llegó un plato distinto 
y bastante cautivador. 

En este restaurante, que 
corre a cargo del chef Pa-
co Hidalgo, sirven el “caviar 
mexicano” con pipián verde 
de quelites. Acompañado 
con pan de masa madre 
recién hecho, este plato real-
mente me enamoró. 

Ya como plato fuerte, 
compartimos otra opción 
que sonaba muy tentadora. 

Rebanadas

Cuéntame cuáles son tus 
restaurantes favoritos.

     reforma

Me refiero al frijol con puer-
co, que preparan con panza 
de cerdo rostizada, frijoles 
puercos, ayocotes y BBQ  
de frijol negro.

El plato se hizo esperar 
un poco, pero valió la pena 
cada minuto. Me encantó su 
sabor robusto y reconfor-
tante, que combina la inten-
sidad ahumada de la panza 
de cerdo con la cremosidad 
de los frijoles y los ayoco-
tes. El contrapunto dulce lo 
regala el BBQ de frijol, que 
redondea de maravilla. 

Con una copa de un tin-
to español, nos aventuramos 
a probar otro de los fuertes 
que nos recomendaron mu-
cho: la barbacoa. Cachete  
de res, kimchi de nopal y sal-
sa verde protagonizan una 
rica versión de este tradicio-
nal plato norteño. 

El platillo se acompa-
ña con tortillas de harina, 
aunque yo pedí que me las 
cambiaran por las de maíz. 
Pequeñitas y delgadas, estas 
arroparon muy bien al manjar.

Mi querido y yo ya es-
tábamos satisfechos, pero 
como cada plato era una de-
licia, no pudimos saltarnos 
el postre. Cerramos el menú 
con broche de oro con un 
flan con caramelo de miel 
quemada, queso de bola, 
nuez moscada y melipona. 
Fue el toque dulce que hacía 
falta a la velada. 

En esta ocasión, con 
copa de por medio y vian-
das como el callo de hacha 
($380), escamoles ($420), 
frijol con puerco ($430), 
barbacoa ($650) y flan 
($280), el costo promedio 
por persona fue de $1,300. 

Atte. (Atentamente) fue 
un agradable descubrimien-
to, pues el servicio es esme-

rado y la cocina, inspirada 
en el producto mexicano, es 
reconfortante. Vale la pena 
explorar su propuesta. 

El único detalle es que 
los platos tardan un poco en 
salir de cocina. Afortunada-
mente, la atmósfera es agra-
dable y aligera la espera. 

BRAVA
Así como me fue de bien en 
Atte. (Atentamente), me fue 
de mal en Brava (Durango 
193, piso 12, colonia Roma), 
un restaurante italiano que, 
desde que abrió sus puertas 
hace poco más de un año, 
ha ganado cierta fama. 

El lugar tiene algo de 
encanto, pues regala una 
panorámica de la Ciudad 
que siempre es agradable 
admirar, pero su cocina que-
da mucho a deber. 

Pedimos unas albón-
digas de ternera y res, la 
tagliata y una pasta calama-
rata en salsa marinara. Desa-
fortunadamente, los platillos 
aterrizaron en la mesa ya 
fríos, y después de una muy… 
muy larga espera. Además, 
tuvimos que llamar más de 
una vez a nuestro mesero, 
que parecía no darse abasto, 
aunque la verdad no estaba 
lleno el lugar. 

Terminó por desencan-
tar el ambiente en el res-
taurante: cuando llegamos 
se escuchaba música pop 
contemporánea, a media 
comida pusieron parte de 
un partido de futbol y, en 
cuanto terminó, la música 
que volvió a sonar parecía 
de antro, por estridente. 

Salí con la impresión de 
que el concepto del lugar 
es ambiguo. No termina de 
ser un restaurante de cocina 
italiana, ni un bar casual. Lo 
único que vale la pena es la 
vista… y entiendo que, por 
ello, hay mucho turista que 
se conforma con la comida 
mientras admira, desde lo 
alto, la Fuente de Cibeles.

MARICHUY GARDUÑO

El pato Merlín, que se volvió vi-
ral a raíz del Mundial de Futbol al 
acompañar a la familia que lo cui-
da mientras vende agua en calles  
y avenidas, portando la camise-
ta verde de la Selección Mexi-
cana, dio origen a una creación 
panadera: las Merliconchas, una 
versión del tradicional pan dulce 
inspirada en su imagen.

La propuesta surgió en la pa-
nadería Bestcake CDMX, ubicada 
en Iztapalapa, donde elaboraron 
una concha decorada con la fi-
gura del ave. El pan mantiene la 

APARECEN LAS 
El pato más amado 
y tierno de la afición 
mexicana ya inspiró 
una colorida concha 
con su imagen

clásica costra y la forma tradicio-
nal, pero incorpora detalles que 
evocan al popular patito.

En el libro “El Pan Popular”, 
Sonia Iglesias y Cabrera dice que 
la concha es uno de los panes 
más emblemáticos de México.

“La pasta viscosa que prepa-
ra el artesano panadero se coloca 
sobre el pan; después, se estría 
para que figuren las líneas de las 
conchas marinas y se mete al 
horno”, destaca la autora.

Además, describe que la 
concha tradicional suele tener 
forma de semiesfera, cubierta de 
azúcar glass con manteca, que 
puede ser blanca o de chocolate.

“Es un oficio difícil el de pa-
nadero y, sin embargo, ser pana-
dero es ser artista, es crear con 
las manos y con la imaginación 
formas ilimitadas y nombres be-
llos; formas que nos comemos 
diariamente y nombres que guar-
damos en el pensamiento y en la 
tradición”, explica.

Este pan y otros, como la 
manteconcha, muestran cómo 
la panadería mexicana sigue rein-
ventándose todos los días a partir 
de historias cotidianas.

El ave fue distinguida con 
este título gracias a los 
videos virales en redes

  Merlín se distingue por 
su buena alimentación, 
en la que destacan la 
verdura, la fruta y algunas 
veces tacos de carnitas. 

  Una panadería, que se 
encuentra establecida 
en Iztapalapa, fue la que 
confeccionó la concha.

Embajador
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MERLICONCHAS
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